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. وتحل محلها  2009  الصادرة عام   القياسية الأردنية   لمواصفة لنفس ا بديلة  القياسية الأردنية    تعتبر هذه المواصفة 





 

 

 

 المقدمة
 

يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث 
ــة   من خلال لجان فنية, وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعضـا  ــات الرئيسـية المعنية  و ـو  المواصـفـــــــــــــ ممثلين للجهـــــــــــــ

القياسية، ويكون لهذه الجهات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاحاات حول هذه المواصفة القياسية، و ل  أ نا  فترة تعميم  
يمية والوطنية قدر شرو  التصويت سعياً لجعــــــــــل المواصفــــــــــات القياسية الأردنية موائمة للمواصفات القياسية الدولية وا قلالم

 ا مكان و ل  من أجل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1تتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل العمل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  
 .* يةهيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردن

 
 2009/ 43القياسية الأردنية    بدراسة المواصفة   41الدائمة للسكر ومنتجات السكر  وبناً  على  ل  فقد قامت اللجنة الفنية  

السكر    بــ  الخاصة الصلبة والطرية والنوج  ـ ــــالسكر ومنتجات  )  ةالحلوى  اللوز  المواصفة   ومشرو   المارزيبان(وعجينة 
عجينة اللوز وحلوى    االحلوى الصلبة والطرية والنوج  ـــــلسكر ومنتجات السكر  با الخاص  2026/ 43  القياسية الأردنية 

للمادة )  ، 43/2026  أردنية  وأوصت باعتماد المشرو  المعدّل كقاعدة فنية  ،)المارزيبان( ( من قانون 12و ل  استناداً 
 وتعديلاته.   2000 لسنة  (22)  المواصفات والمقاييس رقم
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 اللوز )المارزيبان(  عجينة  وحلوى  االحلوى الصلبة والطرية والنوج ــــالسكر ومنتجات السكر 

 

 المجال  -1
 

اللوز  عجينة وحلوى االحلوى الصـلبة والطرية والنوج بالاشـتراطات الواج  توفرها فيتختص هذه المواصـفة القياسـية الأردنية 
 .، قمرالدينالمارشميلو، التوفيولا تشمل هذه المواصفة القياسية الأردنية   )المارزيبان(

 

 المراجع التقييسية -2
 

 فقط، الوثائق المرجعية التالية لا يمكن الاســـــــــــــتغنا  عنها لتطبيق هذه الو يقة. في حالة ا حالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة 
أما في حالة ا حالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الو يقة المرجعية المذكورة أدناه )متضـــــــــــــمنة أف تعديلات(، علماً  ن 

 قاييس تحتوف على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر.مكتبة مؤسسة المواصفات والم
 المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف.   ، 193مواصفة هيئة الدستور الغذائي   -
 الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية.  ، 2023/ 915التشريع الأوروبـي    -
 بطاقة البيان للمواد الغذائية المعبأة مسبقاً. ــــــ    ، بطاقة البيان9الأردنية  المواصفة القياسية    -
 ، المواصفة العامة للمضافات الغذائية.94المواصفة القياسية الأردنية    -
 مدد الصلاحية للمواد الغذائية.  ــ ــــالمواد الغذائية    ، 288المواصفة القياسية الأردنية    -
 القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. ــــــ    ، الاشتراطات الصحية 493المواصفة القياسية الأردنية    -
 لخطوط التوجيهية العامة بشأن التنويه.اـ   ـ، بطاقة البيان ـــــ1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذائية الصحيّة.   ـ ــــ، بطاقة البيان  1474المواصفة القياسية الأردنية    -
القياسية  -  الغذا   1533الأردنية    المواصفة  الصحية وسلامة  الشؤون  البيطرية في   ـ ــــ،  الأدوية  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 الأغذية من أصل حيواني.
الأردنية    -  القياسية  الغذا   ، 1925المواصفة  الصحية وسلامة  البيطرية في   ـ ــــ  الشؤون  الأدوية  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 الأغذية من اصل حيواني. 
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 للتلامس مع الغذا . المواد والأدوات المعدّة  ، 2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذا .   ، 2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتغليف.   ، 2132القاعدة الفنية الأردنية   -
 الدهون المتحولة.   الزيوت والدهون ـ ــــ  ، 2418القاعدة الفنية الأردنية   -
 وتعديلاتها.   2011العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية لسنة تعليمات المؤسسة    -
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الخاصة  - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  المتد     تعليمات  الغذائية  المواد  من  العينات  لسخذ  بالأسواق   2015نة  اولة 
 وتعديلاتها. 

الخاصة   تعليمات  - والدوا   للغذا   العامة  لسنة  با  المؤسسة  المستوردة  الغذائية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015لتفتيش 
 وتعديلاتها. 

 وتعديلاتها.  2015لسنة  صة بالمحليات تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخا  -
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه:

3-1 
 حلوى السكر  

مع إ ـافة مكسـبات الطعم   معينةلمعاملة الحرارية للسـكرتت الطبيعية عند درجة حرارة با منتجات سـكرية   الحصـول عليها
 المسموح بها صحياً مع بعض ا  افات الغذائية الأخرى حس  الصنف.  والمواد الملونةوالرائحة  

3-1-1 
 )حلوى جافة( الحلوى الصلبة

إ ــافة مكســبات الطعم   معينة ث للســكرتت الطبيعية عند درجة حرارة ســكرية   الحصــول عليها بالمعاملة الحرارية  منتجات 
 .والرائحة والمواد الملونة المسموح بها صحياً 

3-1-1-1 
 سادةالالحلوى الصلبة   

ألوان ونكهات وتتميز بقوام قاسٍ وغير قابل  ا ــــــافة  ا  والســــــكر و للممنتجات ســــــكرية   الحصــــــول عليها بالمعاملة الحرارية  
 للمضغ مثل )الملبس(

3-1-1-2 
 المحشوةالحلوى الصلبة  

قاسٍ وغير قابل  ألوان ونكهات وتتميز بقوام ا ــــــافة  لما  والســــــكر و لمنتجات ســــــكرية   الحصــــــول عليها بالمعاملة الحرارية  
الزيوت أو الدهون النباتية  ، أو منتجاتها  والمربيات  الفاكهة)لبان المضـــــــــغ، وتحتوف على حشـــــــــو داخلي مكون من   للمضـــــــــغ 

ــرات،  ،منتجـات الكـاكـاو  ،المعـدة للطعـام أيـة مـادة غـذائيـة   عجينـة اللوز، جوز الهنـد أوحلوى  الحليـ ،  منتجـات    المكســــــــــــ
 (أخرى

3-1-2 

 الحلوى الطرية
 لسكروز والجلوكوز مع مواد اختيارية حس  النو .ل    الحصول عليها بالمعاملة الحرارية  حلوى لينة ومضغية

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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3-1-2-1 
 حلوى الكراميل

الدهون   منز والجلوكوز بنســـــــ  معينة و و لســـــــكر ل    الحصـــــــول عليها بالمعاملة الحراريةحلوى مضـــــــغية  و قوام لين ومطاط،  
 الغذائية مع مواد اختيارية

3-1-2-2 
 حلوى الفوندان  

ــول عليها بالمعاملة الحرارية   ــكرية   الحصــــــ ــافة  لمنتجات ســــــ ــكر اول وما  و وز إ ــــــ ــكروز والجلوكوز مع أو بدون ســــــ لســــــ
ــرين ــبات النكهة والمواد الملونة والمكســــرات وقليل من الألبومين أو الجلاتين أو الجلســ لى إ، حيث يمزج بالهوا  ويشــــكل مكســ

 وقد تغطى بالشوكولاتة أشكال مختلفة وقد يحشى بعجائن الفاكهة أو المرملاد
3-1-2-3 

 حلوى الفودج
 مشابهة لحلوى الفوندان إلا أنها تحتوف على دهن الحلي  أو بعض الدهون الغذائية

3-1-2-4 
 )الحلقوم(  الراحةحلوى  

لســـــــــكروز والجلوكوز والنشـــــــــا وبعض الأ اض كحمض الســـــــــتري   لمنتجات ســـــــــكرية   الحصـــــــــول عليها بالمعاملة الحرارية  
 والطرطري  ومكسبات النكهة والمواد الملونة وقد يضاف بعض مواد الحشو المختلفة كالمكسرات والفواكه المجففة

3-1-2-5 
 حلوى عجائن الفاكهة

الطعم  ل  الفاكهة مع السكروز والبكتين و ض الستري  ومكسبات  لبالمعاملة الحرارية  منتجات سكرية   الحصول عليها 
 والرائحة واللون 

3-1-3 
 الحلوى الهلامية )الجيلية(

ــكريةمنتجات  ــول عليها بالمعاملة الحرارية   طرية  هلامية )جيلية( ســــــ ــافة الجيلاتين أو  ل  الحصــــــ ــكروز والجلوكوز مع إ ــــــ لســــــ
  جار ومواد ملونة مسموح بإ افتها للمواد الغذائيةالآالبكتين أو النشا أو 

3-1-4 
 الحلوى المحشية

 مثل حشـــــواتتحتوف على  نكهات  مألوان و ا ـــــافة  الســـــكر و و  لما منتجات ســـــكرية   الحصـــــول عليها بالمعاملة الحرارية ل

ــرات او أيـة مـادة غـذائيـة   الفـاكهـة) أو منتجـاتهـا أو الزيوت أو الـدهون النبـاتيـة المعـدة للطعـام أو منتجـات الحليـ  أو المكســــــــــــ
 أخرى تمزج مع أف من هذه المكونات



 

4/7 

3-1-5 
 جاالنو 

،  جيلاتينألبومين،  ســـكرية   الحصـــول عليها من المعاملة الحرارية للســـكرتت الطبيعية مع إ ـــافة مواد أخرى مثل  منتجات
 عسل النحل، كاكاو، جوز الهند، حلي ، فواكه وقد تغطى بالشوكولاتة  ، منكهات، مكسرات،المواد الملونة

3-1-6 
 (اللوزينا/)المارزيبان  اللوز  حلوى عجينة

ــاســـها الســـكر و  ــافة مواد ملونة لهاإعجينة اللوز ويمكن تشـــكيلها و حلوى  منتجات أسـ   اشـــوة أو وتســـتهل  كما هي أو  ـ
 كحشوات

3-2 
 لمواد الغريبة ا

  دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها مؤشراً بالمنتج ويمكن التعرف عليها بسهولة مع أو    أف مادة عدا عن 
 ة الجيدة على عدم التوافق مع الممارسات التصنيعية والصحيّ يدل  

 

 الاشتراطات -4

 الاشتراطات القياسية 4-1
 بحيث:   المنتج النهائيتوفر الاشتراطات القياسية التالية في      

 يخلو من المواد الغريبة 4-1-1
 . 2060يطابق المنتج متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-2
 الدهون المتحولة.   والدهون ـ ــــ  ت، الزيو 2418يطابق المنتج متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-3
 إن وجدت.   كل منها تكون المواد الداخلة في تصنيع المنتج مطابقة للمواصفات القياسية الأردنية الخاصة ب  4-1-4
 والحشرات الحية والميتة أو أجزائها.  يخلو من التزنخ والعفن الااهرف  4-1-5
  شكال تساعد على السلوك الخاطئ أو الممارسات الخطيرة كالآلات الحادة والمدببة والمخيفة والمنفرة     عدّ ي  لاّ أ 4-1-6
 به. باللون والطعم والنكهة الخاصة    يتميز  4-1-7
 غلافه.ب غير متميع أو ملتصق ببعضه أو    متناسق الحجم، منتام الشكل  يكون  4-1-8
 . ٪  5  على تزيد نسبة الكسرلا  في حالة الأصناف الصلبة   4-1-9
 
 
 
 
 يطابق المنتج الاشتراطات التالية:  4-1-10
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 الاشتراطات الكيميائية   ـ ـــ1الجدول  
  ٪ الرطوبةنسبة   نو  الحلوى

 أو يساوف   على أحد  
 

 ٪  نسبة الرماد الكلي
 أو يساوف   على أحد  

 -  4 الحلوى الجافة السادة 
 -  6 الجافة المحشوةالحلوى  

 2 -  الحلوى الطرية
 -     30ـــــ    22   الحلوى الهلامية

 
 الاشتراطات الصحية   2- 4

 : بحيث  المنتج النهائيتوفر الاشتراطات الصحية التالية في      
 .493طبقاً للمواصفة القياسية الأردنية  هيتم تحضيره وتداول  1- 2- 4
 التالية:الميكروبية   الحدودطابق ي 4-2-2
 

 الصلبة والطرية والنوجا وحلوى عجينة اللوز   للحلوى  الحدود الميكروبية ــ ــــ 2الجدول  

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي
 وحدة مكونة للمستعمرة  

(CFU ) )غرام / أ 
 ه( ص  د( م  ج( ق  ب(   

Enterobacteriaceae 5 2 10 102 
Salmonella 5 0  غ 25خالية في 

 Yeast and mold 5 2 10 102و(
خـا ــــــــــــــعـة للمراجعـة والتعـديـل عنـد الحـاجـة ويؤخـذ بعين الاعتبـار أف تطورات علميـة جـديـدة في  ـال   2تكون الحـدود الميكروبيـة الواردة في الجـدول ملاحاـة:  

 المخاطر، ميكروبـي  ات أهمية مر ية خارجة عن المألوف با  افة إلى نتائج تقييم   ثصحة وسلامة الأغذية وهذا يتضمن التطورات العلمية وأف مؤشرات تلو 
 .الميكروبية الحدودهي المسؤولة عن مراجعة وتعديل هذه  وتكون مؤسسة المواصفات والمقاييس

 Colony Forming Unit :CFU. أ(
  : عدد وحدات العينة التي    تحليلها. ب(
 ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المسموح فيه  ن يعطي رقم أكبر من قيمة )م( ولا يصل لقيمة )ص(.  ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المسموح به في المنتج.  د(
 يزيد عليها في أف وحدة من ) (. ألاص: أقصى قيمة للحد الميكروبـي     ه(

 فقط على الحلوى الطرية و( ينطبق
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 المضافات الغذائية   - 5
 . 94ة الأردنية سي ا ي ئية حس  المواصفة الق ذا يسمح بالمضافات الغ   1- 5
حليات   اســتخدام وتعديلاتها في حال   2015لســنة   الخاصــة بالمحليات  يخضــع لتعليمات المؤســســة العامة للغذا  والدوا    2- 5

ُ
الم

 الاصطناعية 

 

 الملوثات   - 6
مواصفة هيئة الدستور الغذائي  يزيد الحد الأعلى للملوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في    لاّ    أ   6-1

 . وتعديلاته   2023/ 915الأوروبـي    التشريع فيتم الرجو  إلى  الملوثات للمنتج  فر بيانات عن  في حال عدم تو و   ، 193
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها  من المواصفة القياسية الأردنية  ألاّ       2- 6
 . 1533الأردنية     ألّا تزيد حدود متبقيات الأدوية البيطرية على الحدود المسموح بها  من المواصفة القياسية   3- 6
 

 أخذ العينات والفحص طرق    - 7
 طرق أخذ العينات   1- 7

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حس  التعليمات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات    التعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصةو   ، وتعديلاتها  2015الغذائية المستوردة لسنة  
 تعديلاتها. و  2015لسنة    من المواد الغذائية المتداولة 

 طرق فحص العينات   2- 7
 . ق لهات والتحقّ جرا  عمليات التثبّ إ الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي    يمكن استخدام    7-2-1
لقيمة  ٪ من الحد الأقصى  80 علىي يزيد  ـــــــعينة مركبة ممثلة، وإ ا كان الحد الميكروب الاختبار على يمكن إجرا   2- 2- 7

عتمـــد في اعهـــا ناـــام عينـــات يُ   فحصيتم    نتجفحص الم  ولـــدى اعـــادةتعتبر العينـــة مخـــالفـــة،    2  الواردة في الجـــدول)ص(  
 .2 في الجدولعلى حدة وتعتمد الحدود الميكروبية الواردة    منهاوتفحص كل   2  حس  ما هو وارد في الجدول  الوحدات

 

 التعبئة والنقل والتخزين   - 8
 

 : بحيث   المنتج النهائي ية عند تعبئة ونقل وتخزين  التال    توفر الشروط  
بحيث  الطبيعية   والجفاف وتحافظ على خصائصه   تحفاه من التلوث والتلف  ومناسبةٍ   وسليمةٍ  نايفةٍ   في عبواتٍ  التعبئة تتم    1- 8

 . 2132و   2131و   2130الأردنية  القياسية    القواعد في    تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملائم يحميها من المطر والشمس أو أف مصادر أخرى للحرارة الزائدة والروائح غير المرغوب    2- 8

 . فيها وأف مصادر أخرى للتلوث 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية   حس  تداول  التخزين و النقل و اليتم    3- 8
 وتعديلاتها.  2011لسنة  

وأن تكون   والقوارض،تكون غرف التخزين جافة وخالية من الروائح غير المرغوب فيها وامية من دخول الحشرات    4- 8
 . ويمكن إيقافها نهائياً في فترات الرطوبة  التهوية منامة بشكل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف

 

 بطاقة البيان   - 9
 

،    أن تدون البيانات ا يضاحية التالية باللغة العربية و وز كتابتها 9إ افةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
  ف لغة أخرى إلى جان  اللغة العربية الأساسية: 

 . 3رد في البند  ا اسم المنتج كما و   1- 9
   . والأخلاقية و عبارات تتنافى مع القيم الدينية  أ و صور  أ الحلوى أف رسومات    أغلفة و  أ تو ع على العبوات    لاّ أ   2- 9
 . 288مدة الصلاحية حس  المواصفة القياسية الأردنية    9-3
 .التنويه  بشأنالخطوط التوجيهية العامة    ،1472الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-4
 ، عند استخدام التنويهات الغذائية والصحية. 1474الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-5
 

 جع ا المر 
 

 . ، الحلوى الجافة )الصلدة(1:2016تعديل    263/2009فنية الخليجية  اللائحة  ال  -
 .، الحلوى الطرية2021/ 1320فنية خليجية اللائحة  ال  -
 .: حلوى السكر1الجز     ، ، حلوى السكر وطرق الفحص والاختبار2005/ 1-464المواصفة القياسية المصرية    -
القواعد الفنية الملزمة للمعايير الميكروبيولوجية للمواد الغذائية الصادرة عن الهيئة القومية المصرية لسلامة الغذا  لعام   -

2021 . 

 
 


