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محلها.   وتحل   2007عام  الصادرة    القياسية الأردنية   لمواصفة لنفس ا بديلة  القياسية الأردنية    تعتبر هذه المواصفة 





 

 

 المقدمة
 

مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يـت  عدـداد المواصفــات القياسـية الأردنيـة  
ممثلــل للعاـــات الرةيســية المعنيــة ووصــو  المواصفـــة    وتكــون هــذل اللعــان دــادً  م ــكلة  مــن أد ــا   ،مــن خــال لجــان  نيــة

القياســية، ويكــون لهــذل الجاــات الحــ  في عبـــدا  الـــرأ  والماحوــات حــول هــذل المواصــفة القياســية، و لــ  أ نــا   ــتًر تع ــي   
اة ــة لل واصــفات القياســية الدوليــة واوقلي يــة والوطنيــة قــدر  م ــرو  التصــويي ســعيا  لجعـــل المواصفـــات القياســية الأردنيــة مو 

 اومكان و ل  من أجل عزالة العواة  الفنية من أمام التعارً وتسايل انسياب السلع بل الدول.
 

قوادـد  :  2، الجـز   2/2005-1تت  هيكلة وصـياةة المواصـفات القياسـية الأردنيـة و قـا  لـدليل الع ـل الفنــي لمديريـة التقيـيس  
 .* هيكلة وصياةة المواصفات القياسية الأردنية

 
الداة ة   الفنية  اللعنة  قامي  دلى  ل   قد  السكروبنا    ومنتعات  المواصفة  41  للسكر  الأردنية   بدراسة  القياسية 

السكرالخاصة    122/2007 ومنتجات  القياسية    وم رو    النحل   عسل  ــــــ  بالسكر   2025/ 122الأردنية  المواصفة 
 ، 122/2025 أردنية  وأوصي بادت اد الم رو  المعدّل كقاددً  نية ، النحل  عسل  بالسكر ومنتجات السكر ــــــ  الخاص

 وتعدياته. 2000 لعام  (22)( من قانون المواصفات والمقاييس رق   12و ل  استنادا  لل ادً ) 
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 النحل  عسلــــــ  السكر ومنتجات السكر
 

 المجال  -1
 

العسل  تصتخ تو رها في  الواجب  الأردنية بالاشتراطات  القياسية  المواصفة  أيـ ا    الطبيعي  هذل  النحل وت  ل  المنتج من 
ليه مدخات أخرى مثل عالم اف  العسل  ت  ل  ولا   شر.باالمجميـع أشكال العسل التي تعامل وتعبأ والمعدً لاستااك  

الم الباارات أو ةيرها من  التوابل أو  الغذاةي المكسرات أو  التصنيع  العسل المخصص لاستخدام في  الغذاةية أو  كونات 
 . )دسل الخباز(

 

 المراجع التقييسية -2
 

  قط، الوثاة  المرجعية التالية لا يمكن الاستغنا  دناا لتطبي  هذل الو يقة. في حالة اوحالة المؤرخة تطب  الطبعة المذكورً  
أما في حالة اوحالة ةير المؤرخة  تطب  آخر طبعة من الو يقة المرجعية المذكورً أدنال )مت  نة أ  تعديات(، دل ا  بأن 

 قاييس تحتو  دلى  اارس لل واصفات السارية المفعول في الوقي الحاصر. مكتبة مؤسسة المواصفات والم
 المواصفة العامة لل لوثات والس وم في الأةذية والأداف.   ، 193مواصفة هيئة الدستور الغذاةي   -
 .وتعدياته الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأةذية  ، 915الت ريع الأوروبـي    -
 المعيار العام لوصع بطاقة البيان دلى دبوات الأةذية.  ــــ ــــ  ، بطاقة البيان9ية  المواصفة القياسية الأردن  -
 مدد الصاحية لل واد الغذاةية.   ــــــــالمواد الغذاةية    ، 288المواصفة القياسية الأردنية    -
 ـ القوادد العامة ل ؤون صحة الأةذية. ــ ـــــ، الاشتراطات الصحية  493المواصفة القياسية الأردنية    -
 لة دلى العناصر الغذاةية.الخطوط التوجياية لوصع بطاقة البيان الداّ   ــــ، بطاقة البيان ــــ1473المواصفة القياسية الأردنية    -
 الصحيّة. ،  بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجياية لاستخدام التنوياات الغذاةية،  1474المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  البيطرية في 1533المواصفة  الأدوية  لمتبقيات  القصوى  ــــــ الحدود  الغذا   الصحية وسامة  ال ؤون   ،

 ي.ــالأةذية من أصل حيوان
الأردنية    - القياسية  الأةذية  ، 1925المواصفة  في  المبيدات  والمتبقيات   ـــــ  متبقيات  المبيدات  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 .والأداف   العرصية في الأةذية
 المواد والأدوات المعدًّ للتامس مع الغذا .  ، 2130القاددً الفنية الأردنية   -
 المواد والأدوات الباستيكية المعدًّ للتامس مع الغذا .   ، 2131القاددً الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتغليف.   ، 2132القاددً الفنية الأردنية   -
الخاصة  - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  الغبأ   تعلي ات  المواد  من  العينات  المتد خذ  لسنة  ذاةية  بالأسواق   2015اولة 

 وتعدياتها. 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
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الخاصة   تعلي ات  - والدوا   للغذا   العامة  لسنة  با  المؤسسة  المستوردً  الغذاةية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015لتفتيش 
 وتعدياتها. 

 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأةراض هذل المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردً أدنال:
3-1 
 سل النحلع 

 العسل
من رحي   سكرية  مادً  العسل  ينتعاا نحل  حلوً  النباتا  من  أو  تالنباتاأزهار    طبيعية  من  الحية  الأجزا   أو    ت ع رازات 

النباتاتالتي تم  جنحةنصفية الأ   رات ع رازات الح لاا من خال تحوي، والتي يقوم النحل بج عاا و تص الأجزا  الحية من 
 في أقراص شمعية حتى تن ج  بإيداداا وتجفيفاا وتخزيناا وعبقاةاامزجاا مع بعض ع رازاته ومن ثم يقـوم  

3-2 
 عسل الأزهار 
 دسل الرحي  

 تالنباتا  أزهار  العسل الناتج من رحي 
3-3 

 عسل الندى 
 الندوً العسلية 

الأجزا    العصارً من   تص التي تم  جنحة نصفية الأ  أو ع رازات الح رات تالعسل الناتج من ع رازات الأجزا  الحية من النباتا
 الحية من النباتات 

3-4 
  العسل المستخلص

 المفروز 
 باستخدام جااز  رز العسل )جااز الطرد المركز (  ةطيتااأبعد عزالة    العسل الذ  يت  الحصول دليه من الأقراص ال  عية 

3-5 
 العسل المضغوط 

 العسل الذ  يت  الحصول دليه من الأقراص ال  عية بال غط 
 
 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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3-6 
 العسل المصفى 

 قراص شمع تم نز  طبقتاا الواقيةأمن  ( أو الم غوطالعسل المستخلص )المفروز  تصفية  بعدالعسل الذ  يت  الحصول دليه  
3-7 

 لأقراص الشمعية باعسل  
في العيون السداسية لأقراص العسل ال  عية المنتعة من شغالات نحل   هو العسل المخزن بواسطة شغالات نحل العسل 

أطوار نمو الح رً ويبا  دلى شكل أقراص دسل كاملة أو أجزا  بأحعام مختلفة حديثة التكوين والخالية من أحد    العسل
 مناا

3-8 
  عسل مع القطع الشمعية 

 سل ب  عه د
 ال  عية   العسلية  يحتو  دلى قطعة واحدً أو أكثر من الأقراص الذ   الساةل  العسل

3-9 
 العسل المرشح 

 العسل الذ  تم ترشيحه بطريقة تس ح بإزالة جز  من حبوب اللقاح
3-10 

 عسل النحل المتبلور
ظاهرً التبلور تحي ظروف التبلور الطبيعية وتكون   تحول قوامه الى قوام مت اس  نتيعة لحدوث   دسل النحل الساةل الذ  

يطفو دلى السطح بين ا يترسب في  منه ساةا     ا  ، أو قد يكون جز بلوراته متعانسة الحع  نتيعة لتبلور سكر الجلوكوز  يه
 نوا  العسل ياا التبلور باختاف أ أسفله البلورات وتختلف المدً التي يت   

3-11 
 مي ـالعسل الكري

  ي سال الفرد ـ)تحري  مع التبريد( ليعطي القوام الكري  طبيعيا  وتم معاملته    ناد ة  العسل الذ  يحتو  دلى بلورات دقيقة
3-12 
 لمواد الغريبة ا

دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها بالمنتج ويمكن التعرف دلياا بساولة مع أو    أصل   أ  مادً ددا دن
 ة الجيدً دلى ددم التوا   مع الم ارسات التصنيعية والصحيّ يدل    مؤشرا  
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 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسية 4-1

 : بحيث  يجب توا ر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النااةي
 ةذاةية.    ا اتم يخلو من أ    4-1-1
 .نكاته متأ رً بالرواةح الأخرى الخارجية أ نا  تح يرل وتخزينه  ةريبة ولا تكونطع  أو نكاة    من أ   يخلو 4-1-2
 . يخلو من أ  تخ ر أو  وران  4-1-3
ع ا تعذر تجنب  ل  دند عزالة المواد   علّا يكون محتفوا  باللقاح والمكونات الخاصة به )ما ددا العسل المرشح    4-1-4

 .الغريبة الع وية أو ةير الع وية(
 .2060يطاب  متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-5
 ةرام.   1000مكا ئ حمض ل    يليغراما  م 50الح وصة الحرً   عاوزتت  لا   4-1-7
 لا يت  استخدام المعامات الكي ياةية أو البيوكي ياةية للتأ ير دلى تبلور العسل.  4-1-8
 يكون محتوى السكريات كالتالي:   4-1-9
دن    لا  4-1-9-1 والفركتوز  الجلوكوز  محتوى  مج و   الندى 100/غ 45يقل  دسل  مـزيج  وفي  النـدى  دسل  في  غ 

 . زهار()الأ  ودسل الرحي 
 . غ في دسل الأنوا  الأخرى100/ غ60 يقل مج و  محتوى الجلوكوز والفركتوز دن لا   4-1-9-2
دلى  لا   4-1-9-3 السكروز  محتوى  يزيد  دسل 100/ غ10  والألفا   غ في  الفصة(   ألفا   الح  يات   ودسل  )دسل 

ودسل   ميليعنا  ايوكرا يا  ودسل  بانكسيا  مينـزيز  ودسل  جوم  الريد  ودسل  الهونالأكاسيا  ودسل  سكل ـالليذرهود  ي 
 .الفرنسي

 .غ في دسل الا ندر ودسل البوراج100/ غ15 يزيد محتوى السكروز دلى  لا   4-1-9-4
 .غ في دسل الأنوا  الأخرى100/غ 5 يزيد محتوى السكروز دلى  لا   4-1-9-5
 ك ا يلي: في الما   يكون محتوى المواد الصلبة ةير الذاةبة    4-1-10
 . غ في العسل الم غوط100غ/ 0,5دلى  تزيد لا   4-1-10-1
 . غ في دسل الأنوا  الأخرى100غ/ 0,1 تزيد دلى لا   4-1-10-2
 يكون محتوى الرطوبة ك ا يلي:   4-1-11
 . ٪ لعسل نبتة الخلنج 23 تزيد نسبة الرطوبة دلى  لا   4-1-11-1
 .٪ لعسل الأنوا  الأخرى 20  دلى    تزيد نسبة الرطوبة لا   4-1-11-2
 ك ا يلي:   نزيم الدياستيزع عالية  تكون    4-1-12
 . وحدات سكاد  8 تقل  عالية عنزيم الدياستيز دن  لا   4-1-12-1
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منخفض   ىمحتو وحدات سكاد في حالة العسل الـذ  يحتو  دلى    3  دن    تقل  عالية عنزيم الدياستيزلا  4-1-12-2
 الح  يات. نزيم طبيعيا  مثل دسل  من او

 : ك ا يلي  محتوى الهيدروكسي ميثيل  ور ورال في العسل بعد المعاملة و/أو الخلطيكون    4-1-13
 . مغ/كغ  40 يزيد محتوى الهيدروكسي ميثيل  ور ورال في العسل بعد المعاملة و/أو الخلط دلى  لا   4-1-13-1
   يزيد محتوى الهيدروكسي ميثيل  ور ورال في العسل الذ  يكون بلد المن أ له من البلدان أو الأقالي لا   4-1-13-2

 . مغ/كغ   80 دلىوكذل  في حالة خليط هذا النو  من العسل   مرتفعة التي تتصف بحرارً 
 ي: تكون قي  التوصيل الكارباةي ك ا يل  4-1-14
 .مليسي ينـز/سنتي تر دسل  0,8 يزيد التوصيل الكارباةي دلى لا   4-1-14-1
دن  لا   4-1-14-2 الكارباةي  التوصيل  يقل  ودسل   0,8  النـدى  دـسل  من  في كل  دسل  مليسي ينـز/سنتي تر 

 .الكستنا  وخليطا ا
الخلـنج  ــيستثنماحوة:   ودـسل  الرمـاد   الخلـنج  ودسل  ال ا   نبات  ودسل  الفراولة  نبات  دسل  الكارباةي  التوصيل  قي   من  ى 

 ..سكتلند  ودسل الُأكاليبتوس ودسل الجيلي بوش وخليط هذل الأنوا  الا
 الاشتراطات الصحية   4-2

 : بحيث  المنتج النااةي ر الاشتراطات الصحية التالية في  اتو يجب  
 .493طبقا  لل واصفة القياسية الأردنية  هيت  تح يرل وتداول  4-2-1
 .1تطاب  الحدود الميكروبية ما هو وارد في الجدول   4-2-2
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 الحدود الميكروبية   ــــــ 1الجدول  

 

 الملوثات   -5
أ   5-1 مواصفة هيئة الدستور  يزيد الحد الأدلى لل لوثات من سموم  طرية وعشعادية ومعادن دلى ما هو وارد في    لّا يجب 

 وتعدياته.   915الأوروبـي    الت ريع  يت  الرجو  على  الملوثات لل نتج   ر بيانات دن  في حال ددم تو و   ، 193الغذاةي  
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات دلى الحدود المس وح بها ص ن المواصفة القياسية الأردنية  ألّا  يجب   5-2
 . 1533 الأردنية  يجب ألّا تزيد حدود متبقيات الأدوية البيطرية دلى الحدود المس وح بها ص ن المواصفة القياسية   5-3

 

 أخذ العينات والفحص طرق    -6
 طرق أخذ العينات   6-1

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حسب التعلي ات الصادرً دنيت  أخذ العينات  
خذ العينات بأ  التعلي ات الصادرً دن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصةو   ، وتعدياتها  2015الغذاةية المستوردً لسنة  
 تعدياتها. و  2015لسنة    من المواد الغذاةية المتداولة 

 

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي 

 وحدً مكونة لل ستع رً 

(CFU  ))ةرام/أ 
 ه( ص   د( م   ج( ق   ب(    

 103 102 1 5 خماةر وأدفان 
 103 102 2 5 المختزلة للكبريي ة الاهواةي الميكروبات 

 غ 25خالية دلى  0 5 )ون  ي كلوسترديم بوتل
مجـال صـحة خاصـعة لل راجعـة والتعـديل دنـد الحاجـة ويؤخـذ بعـل الادتبـار أ  تطـورات دل يـة جديـدً في  1تكون الحدود الميكروبية الواردً في الجدول ماحوة:  

ميكروبـــي  ات أةيــة مرصــية خارجـة دــن المــألوف باوصــا ة على نتـاةج تقيــي  المخــاطر، وتكــون  ثوسـامة الأةذيــة وهــذا يت ـ ن التطــورات العل يــة وأ  مؤشــرات تلـو 
 .الميكروبية الحدودهي المسؤولة دن مراجعة وتعديل هذل مؤسسة المواصفات والمقاييس 

أ( 
 FU Forming Unit :C .Colony 

 : ددد وحدات العينة التي يجب تحليلاا.  ب( 
 ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المس وح  يه بأن يعطي رق  أكبر من قي ة )م( ولا يصل لقي ة )ص(.  ج(
 د(

 : مستوى الحد الميكروبـي المس وح به في المنتج. م 
 لياا في أ  وحدً من ) (.: أقصى قي ة للحد الميكروبـي يجب ألا يزيد دص ه(
 اختيار .  و(

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 طرق فحص العينات   6-2
 .   لها ي والتحقّ جرا  د ليات التثبّ عالطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكا ئة التي تم استخدام    يت   6-2-1
)ص( لقي ة    ٪ من الحد الأقصى  80  دلىي يزيد  ـدينة مركبة ممثلة، وع ا كان الحد الميكروب  الاختبار دلى   يجرى  6-2-2

 عت د في جمعاا نوام الوحدات دينات يُ    حص يت     نتج عدادً  حص الم  في حال و   تعتبر العينة مخالفة،   1  الجدول الواردً في  
 . 1 دلى حدً وتعت د الحدود الميكروبية الواردً في الجدول  مناا   وتفحص كل  1حسب ما هو وارد في الجدول 

 

 التعبئة والنقل والتخزين   -7

 

 : بحيث   المنتج النااةي ية دند تعبئة ونقل وتخزين  يجب تو ر ال روط التال 
بحيث  الطبيعية   والجفاف وتحا ظ دلى خصاةصه   تحفوه من التلوث والتلف  ومناسبة   وسلي ة   نويفة    في دبوات   التعبئة تت     7-1

 . 2132و   2131و   2130الأردنية  القوادد الفنية  في    تطاب  مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردً 
يت  النقل والتداول ب كل ماة  يح ياا من المطر وال  س أو أ  مصادر أخرى للحرارً الزاةدً والرواةح ةير المرةوب    7-2

  ياا وأ  مصادر أخرى للتلوث خاصة دند نقلاا بالسفن. 
و اليت     7-3 و النقل  المواد   حسب تداول  التخزين  بنقل وتخزين ودرض  الخاصة  والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  تعلي ات 

 وتعدياتها.  2011الغذاةية لسنة 
وأن تكون   والقوارض،تكون ةرف التخزين جا ة وخالية من الرواةح ةير المرةوب  ياا ومح ية من دخول الح رات    7-4

 . ويمكن عيقا اا نهاةيا  في  ترات الرطوبة  التاوية منو ة ب كل ي  ن أن تكون جيدً في  ترات الجفاف

 
 بطاقة البيان   -8

 

، يجب أن تدون البيانات اوي احية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتاا 9عصا ة  على ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
 بأ  لغة أخرى على جانب اللغة العربية الأساسية: 

 النحل". ، "دسل  "دسل"  :اس  المنتج  8-1
ي )ع ا كان ـس  مصدر العسل سوا   كان المصدر الجغرافي )ع ا كان منتعا  خاصا  ونطقة جغرا ية( أو المصدر النبـاتا  8-2

 .ارية للعسل( وهو متطلب اختيار لمجواصحا  في الخواص الحسية والفيزياةية والكي ياةية وا
 ي: ـيمكن تس ية العسل حسب طرق استخراجه كالتال   8-3
 العسل المستخلص. أ(    

 العسل الم غوط. ب(  

 العسل المصفى. ج(    
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 يمكن تس ية العسل حسب الأشكال التالية:   8-4
 العسل )دسل النحل(. أ(    

 دسل الأقراص ال  عية.   ب(
 دسل مع القطع ال  عية.ج(    

 . 3-3و  2-3في  يالتي وصـف كن عصا ة دبارً "مزيج من دسل الأزهار مع دسل الندى" على مزيج المنتعات  يم  8-5
 . 288مدً الصاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    8-6
 . ، دند استخدام التنوياات الغذاةية والصحية1474الالتزام وا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   8-7
 

 جع ا المر 

 . بالعسل المواصفة الخاصة    . 2022تعديل دام    12  غذاةي دستور ال ال   هيئة مواصفة    -
 ، دسل النحل. 2022/ 147الخليعية    القياسية   المواصفة   -
 . الغذاةية المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد  ،  2015/ 1016المواصفة القياسية الخليعية    -
 ، دسل النحل وطرق الفحص والاختبار، الجز  الأول: دسل النحل. 2005/ 1-355القياسية المصرية  المواصفة    -
الي نية لل واصفات والمقاييس  دليل    - الي نــي الصادرً دن الهيئة  الم ارسات التصنيعية الجيدً في معامل تعبئة وعنتاج العسل 

 . 2024وصبط الجودً دام  
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 المصطلحات 
 لل صطلحات اونجليزية المقابلة لها: ى  ــتح ل المصطلحات العربية المذكورً ادنال المعن القياسية الأردنية  لأةراض هذل المواصفة 

 

 المصطلحات  –  2الجدول  
 المقابل الإنجليزي  ي  ـالمصطلح العرب  رقم البند 

 ling heather الخلنج الاسكتلند   4-1-10

 bell heather الخلنج الرماد     4-1-10
 jelly bush honey دسل الجيلي بوش  4-1-10
 pressed honey دسل م غوط  3-5
  honeydew honey دسل الندى  3-3
  comb honey دسل بالأقراص ال  عية  3-7
 Hydroxyl methyl furfural هيدروكسي ميثيل  ور ورال  4-1-13
 Diastase الدياستيز  4-1-12

 
 


