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 . محلها  تحل و   2008عام   ردنية بديلة لنفس المواصفة القياسية الردنية الصادرة تعتبر هذه المواصفة القياسية ال 



 

 

 

   المقدمة
 الأردنية ات القياسية  ـإعداد المواصفيتم  ردن، حيث  لأ ردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأا مؤسسة المواصفات والمقاييس  

فنية اللجان  ،من خلال لجان  هذه  أعضاء   مشكلة    عادة    وتكون  الرئيسية  ثلينمم  من  المواصف  للجهـات  بموضوع   ةـالمعنية 
إب  ذه الجهات، ويكون له القياسية ال ـالحق في  المواصفة  والملاحظات حول رأي  ـداء    تعميم   فترةوذلك أثناء    ،القياسية  هذه 

المواصفـات  ـسعيا  لجع  تصويتال  شروع م قدر   ة والوطنيةوالإقليمي  الدولية   القياسية  ردنية موائمة للمواصفات لأاالقياسية  ل 
  جل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.أمكان وذلك من لإا

 
قواعد :  2، الجزء  2005/ 2-1  ي لمديرية التقييسـتتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقا  لدليل العمل الفن

 . *هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية
 

الدائمة الفنية  اللجنة  قامت  فقد  ذلك  على  السكر  لل  وبناء   ومنتجات  القياسية    41سكر  المواصفة   الأردنيةبدراسة 
الجاهزالب ـة  الخاص  2008/ 1852 الأردنية    كيك  القياسية  المواصفة  الجاهزالخاص    2025/ 1852ومشروع   ،بالكيك 

( من قانون المواصفات 12وذلك استنادا  للمادة )  ، 1852/2025ة  أردني  كقاعدة فنية  المشروع المعدّل  وأوصت باعتماد
 وتعديلاته.  2000  لعام   ( 22) والمقاييس رقم  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ــــ

 قيد التعديل *



 1852/2025 تع 
 

1/7 

 الكيك الجاهز
 

 المجال  -1
ســفنجي  والإالســادة    الكيــك  الــذي يشــملبأنواعــه    مســبقا    اليــا    المعبــ بالكيــك الجــاهز    اصــفة القياســية الأردنيــةتخــتص هــذه المو 

تطبــق هــذه    (، ولا... إلخالمغطــى بطبقــات رقيقــة مــن )الشــوكولاتة، الســكر النــاعم،    المحشــو والكيــكوالكيــك بالفاكهــة و/أو  
   ات المخابز ومحلات الحلويات.و منتج  الكيك  مساحيقالمواصفة القياسية الأردنية على 

 

 راجع التقييسيةالم -2
الوثائــق المرجعيــة التاليــة لا سكــن الاســتغناء عنهــا لتطبيــق هــذه الوثيقــة. في حالــة الإحالــة المؤرخــة تطبــق الطبعــة المــذكورة فقــ ،  

نة أي تعــديلات(، علمــا  بأن  أمــا في حالــة الإحالــة غــ  المؤرخــة فتطبــق اخــر طبعــة مــن الوثيقــة المرجعيــة المــذكورة أدناه )متضــم
 مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوي على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحاضر.

 ، المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف. 193مواصفة هيئة الدستور الغذائي   -

 ت في الأغذية. ، الحدود القصوى لبعض الملوثا915التشريع الأوروبـي    -
 ، بطاقة البيان ــــــ المعيار العام لوضع بطاقة البيان على عبوات الأغذية.9المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، المواصفة العامة للمضافات الغذائية.94المواصفة القياسية الأردنية    -
 للمواد الغذائية.، المواد الغذائية ــــــ مدد الصلاحية  288المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، الاشتراطات الصحية ــــــ القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. 493المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذائية والصحيّة. 1474المواصفة القياسية الأردنية    -
 الخطوط التوجيهية العامة لاستخدام مصطلح "حلال"   -بطاقة البيان    ،1475المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  الأغذية1925المواصفة  في  المبيدات  متبقيات  والمتبقيات ـــــ    ،  المبيدات  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 العرضية في الأغذية والأعلاف.
 لأغذية الحلال.، المتطلبات العامة ل2060المواصفة القياسية الأردنية    -

 ، المواد والأدوات المعدّة للتلامس مع الغذاء.2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذاء. 2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، مواد التعبئة والتغليف. 2132القاعدة الفنية الأردنية   -
العامة  - المؤسسة  الخاصة    تعليمات  والدواء  لسنة  للغذاء  بالأسواق  المتداولة  الغذائية  المواد  من  العينات   2015بأخذ 

 وتعديلاتها. 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
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الخاصة  - والدواء  للغذاء  العامة  المؤسسة  لسنة    تعليمات  المستوردة  الغذائية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015بالتفتيش 
 وتعديلاتها. 

 وتعديلاتها.  2015لسنة    تعليمات المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة بالمحليات الصناعية.  -

 

 المصطلحات والتعاريف -3
 ستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه:ذه المواصفة القياسية الأردنية ته  لأغراض

 

3-1 

 الجاهز  الكيك
أكثناتج خل    أو  من  نوع  ويسمح   الحبوب  دقيقر  والسكر،  المجمّد  البيض  أو  السائل  البيض  أو  مسحوقه  أو  والبيض 

بز بالفرن على بإضافة الدسم و/أو الفاكهة و/أو مسحوق الخبيز و/أو الماء و/أو بعض المكونات الاختيارية الأخرى، ثم يخ
 درجة حرارة ومدة مناسبتين حتى النضج 

3-2 
 المواد الغريبة
هولة مـع أو بـدون أدوات أو معـدات التكبـ  الـي يعطـي وجودهـا  سـالمنـتج وسكـن التعـرف عليهـا بأصـل  ليسـت مـنأي مادة 

 مؤشرا  يدل على عدم التوافق مع الممارسات التصنيعية والصحيّة الجيدة
 

 اهزالج أنواع الكيك -4
 :1ــــــ   يقسم الكيك الجاهز حسب مكوناته إلى الأنواع الواردة في الجدول

 

 ـــــــ أنواع الكيك حسب المكونات  1الجدول  

 المكونات أنواع الكيك الجاهز 

 الكيك العادي )سادة( 

 دقيق )القمح أو أي نوع حبوب أخرى(
 دسم )دسم حليب أو دسم نباتـي( 
 لخ( سكريات )جلوكوز، فركتوز ...إ 

 )مسحوق البيض، البيض السائل، البيض المجمد( بيض

 الكيك الإسفنجي 
 دقيق )القمح أو أي نوع حبوب أخرى(

 سكريات )جلوكوز، فركتوز ...إلخ( 
 بيض )مسحوق البيض، البيض السائل، البيض المجمد(

 

 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 ( تتمه)  ـــــــ أنواع الكيك حسب المكونات  1الجدول  

 المكونات أنواع الكيك الجاهز 

 الكيك بالفاكهة و/او المحشو 

 دقيق )القمح أو أي نوع حبوب أخرى(
 دسم )دسم حليب أو دسم نباتـي( 
 سكريات )جلوكوز، فركتوز ...إلخ( 

 بيض )مسحوق البيض، البيض السائل، البيض المجمد(
 ة هكا ف و أ/و ةو شح

 الكيك المغطى

 دقيق )القمح أو أي نوع حبوب أخرى(
 ي( تـدسم )دسم حليب أو دسم نبا

 سكريات )جلوكوز، فركتوز ...إلخ( 
 بيض )مسحوق البيض، البيض السائل، البيض المجمد(

 تغطية  
 

 المكونات الاختيارية -5
 يسمح بإضافة المكونات الاختيارية التالية:

 حليب. -
 عسل. -
 شوكولاتة. -
 مكسرات. -
 توابل. -
 مربـى. -
 مرملاد. -
 أخرى. دقيق حبوب -
 مناسبة أخرى.  يةأي مكونات اختيار  -

 

 الاشتراطات -6
 الاشتراطات القياسية   6-1

 يجب توفر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهائي بحيث: 
 يخلو من المواد الغريبة. 6-1-1
 مميزة لنوع الكيك.   ونكهة  قوام ولون  ايكون ذ  6-1-2
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 بكل منها إن وجدت.   لأردنية الخاصةا  تكون المواد الداخلة في التصنيع مطابقة للمواصفات القياسية  6-1-3
 .٪ 27ى  سفنجي لا تزيد عللإ عدا الكيك ا ٪ 25ى  لا تزيد نسبة الرطوبة عل 6-1-4
الكيك بالفاكهة و/أو  ولا تزيد في    ٪   1حمض أوليك( على  ك لا تزيد نسبة حموضة الدهن المستخلص )مقدرة    6-1-5

 . ٪   2  على  المحشو
 . ٪ 0,1  في الحمض على   ئب لا تزيد نسب الرماد غ  الذا 6-1-6
 وزنا  في حالة الكيك بالفاكهة.   ٪  7لا تقل نسبة الفاكهة عن  6-1-7
المتحولة   6-1-8 للدهون  الرئيسي  "المصدر  جزئيا   المهدرجة  الزيوت  من  تماما   خالية  الغذائية  المنتجات  تكون 

 الاصطناعية".
أ   6-1-9 فيجب  بالكامل  مهدرجة  زيوت  على  المنتج  احتواء  حال  للزيوت ن  في  المتحولة  الدهون  محتوى  يكون 

 من مجموع الدهون في المنتج.  ٪   2المستخدمة في المنتج أقل من  
المنت  6-1-10 احتواء  المستخدمة في   جفي حال  للزيوت  المتحولة  الدهون  يكون محتوى  أن  فيجب  مكررة  زيوت  على 

 من مجموع الدهون في المنتج. ٪ 2المنتج الغذائي أقل من  
 الكاملة وأجزائها ويرقاتها.   الحشرات الحية والميتةن  م يخلو 6-1-11
 يخلو من العفن الظاهري.  6-1-12
 . 2060يطابق متطلبات المواصفة القياسية الأردنية    6-1-13
 وتعديلاتها.   2015لسنة    تعليمات المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة بالمحليات الصناعية   يطابق  6-1-14
 ة الاشتراطات الصحي  6-2

 : النهائي بحيث  يجب توفر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج 
 . 493حسب ما هو وارد في المواصفة القياسية الأردنية  هيتم تداول  6-2-1
 .2ل  تطابق الحدود الميكروبية ما هو وارد في الجدو  6-2-2
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 للكيك الجاهز   ةالميكروبي  الحدود  ــــــ 2الجدول  

 

 الملوثات  -7
ت عـن  انا فر بيـفي حـال عـدم تـو و ،  193 تزيد كميـة الملـوثات عمـا هـو وارد في مواصـفة هيئـة الدسـتور الغـذائي  يجب ألّا  7-1

 وتعديلاته.   2023/ 915الأوروبـي   التشريع فيتم الرجوع إلى الملوثات للمنتج  
 .1925 تزيد حدود متبقيات المبيدات على ما هو وارد في المواصفة القياسية الأردنية  يجب ألّا  7-2
 

 المضافات الغذائية   -8
 . 94ائية حسب المواصفة القياسية الأردنية ذ يسمح بالمضافات الغ   8-1
الخاصـــة بالمحليـــات لســـنة  تعليمـــات المؤسســـة العامـــة للغـــذاء والـــدواء  الاصـــطناعية وحســـب  ســـتخدام المحليـــات  با  يســـمح  8-2

 وتعديلاتها.  2015
 

 

 الحياء الدقيقة 
 ات ينالع

 الحد الميكروبـي 

  وحدة مكونة للمستعمرة 

(CFU  )غرام/(أ 
 ( هص   ( دم   ( جق   ( بع  

 غ 25خالية في عينة  Salmonella 5 0  السالمونيلا 
 Staphylococcus aureus 5 1 10 102  استافيلوكوكس أوريس 

 - Bacillus cereus 5 0 102  باسيلس س س 
 - Escherichia coli 5 0 0  ايش يشيا كولاي 

خاضعة للمراجعـة والتعـديل عنـد الحاجـة ويؤخـذ بعـين الاعتبـار أي تطـورات علميـة جديـدة في مجـال صـحة  2تكون الحدود الميكروبية الواردة في الجدول ملاحظة:  
إلى نتـائج تقيــيم المخـاطر، وتكــون ة ميكروبـــي ذات أةيـة مرضــية خارجـة عـن المــ لوف بالإضـاف ثوسـلامة الأغذيـة وهــذا يتضـمن التطـورات العلميــة وأي مؤشـرات تلـو 

 .الميكروبية الحدودهي المسؤولة عن مراجعة وتعديل هذه مؤسسة المواصفات والمقاييس 
 Colony Forming Unit :CFU.أ( 
 ع: عدد وحدات العينة الي يجب تحليلها.  ب(
 ( ولا يصل لقيمة )ص(. )مق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المسموح فيه بأن يعطي رقم أكبر من قيمة  ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المسموح به في المنتج.  د(
 ص: أقصى قيمة للحد الميكروبـي يجب ألا يزيد عليها في أي وحدة من )ع(. ه(
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 طرق أخذ العينات والفحص   -9
 طرق أخذ العينات   9-1

بالتفتيش وأخذ العينات من المواد   المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة  يتم أخذ العينات حسب التعليمات الصادرة عن 
، والتعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء الخاصة بأخذ العينات وتعديلاتها  2015الغذائية المستوردة لسنة  
 لاتها.ديوتع 2015لسنة    بالأسواق من المواد الغذائية المتداولة

 طرق فحص العينات   9-2
 . الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة الي تم إجراء عمليات التثبّت والتحقّق لها  استخدام   سكن   9-2-1
٪ من الحد الأقصى لقيمة   80سكن إجراء الاختبار على عينة مركبة ممثلة، وإذا كان الحد الميكروبـي يزيد على    9-2-2

الواردة في الج نظام   2ل  دو )ص(  يعُتمد في جمعها  يتم فحص عينات  المنتج  إعادة فحص  العينة مخالفة، وفي حال  تعتبر 
 . 2وتفحص كلٌ منها على حدة وتعتمد الحدود الميكروبية الواردة في الجدول    2الوحدات حسب ما هو وارد في الجدول 

 

 التعبئة والنقل والتخزين   -10
 وتخزين المنتج النهائي بحيث:   قل يجب توفر الشروط التالية عند تعبئة ون 

والتلف   في عبوات    التعبئة تتم    10-1 التلوث    وتحافظ على خصائصه والرطوبة  والجفاف    نظيفة وسليمة ومناسبة تحفظه من 

الواردة  المتطلبات  المستخدمة  والتغليف  التعبئة  مواد  تطابق  بحيث  الأردنية    الطبيعية  القياسية  المواصفات    2131و   2130في 
 . 2132و 

يتم النقل والتداول بشكل ملائم يحميها من المطر والشمس أو أي مصادر أخرى للحرارة الزائدة والروائح غ  المرغوب   10-2
 فيها وأي مصادر أخرى للتلوث خاصة عند نقلها بالسفن. 

والقوارض،   10-3 الحشرات  من دخول  ومحمية  فيها  المرغوب  الروائح غ   من  وخالية  التخزين جافة  أن و   تكون غرف 
 تكون التهوية منظمة بشكل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف وسكن إيقافها نهائيا  في فترات الرطوبة. 

 

 بطاقة البيان   -11
، يجب أن تدون البيانات الإيضاحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتها 9إضافة  إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  

 انب اللغة العربية الأساسية: ج  بأي لغة أخرى إلى 
 ..الخ "، "كيك إسفنجي"، "كيك بالفواكه"، "كيك محشي"، " كيك مغطى".   سادة   "كيك "،    كيك " اسم المنتج:    11-1
 المنتج. في حال إضافة نكهة للمنتج تذكر اسم النكهة بجانب اسم    11-2
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية  11-3
 ، عند استخدام التنويهات الغذائية والصحية. 1474م بما ورد في المواصفة القياسية الأردنية زاالالت  11-4
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 ، عند استخدام مصطلح "حلال".1475الالتزام بما ورد في المواصفة القياسية الأردنية   11-5
 

 المراجع 
 

 ، الكيك.342/2016ليجية المواصفة القياسية الخ  -
 ، الدهون المتحولة.2483/2023اللائحة الفنية السعودية   -
 .للسلع والمواد الغذائية  المكروبيولوجية الحدود  ،  2017/ 1016 القياسية الإماراتية  ةالمواصف  -
 

 

 

 

 

 


