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وتحل محلها.   2001 الصادرة عام القياسية الأردنية  لمواصفة  لنفس ا بديلة  القياسية الأردنية    تعتبر هذه المواصفة 
 





 

 

 
 المقدمة

 

الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة  
ــة   من خلال لجان فنية, وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعضـا  ــات الرويسـية المعنية  و ـو  المواصـفـــــــــــــ ممثلين للجهـــــــــــــ

لقياسية، وذلك أثنا  فترة تعميم  القياسية، ويكون لهذه الجهات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاح ات حول هذه المواصفة ا
مشرو  التصويت سعياً لجعـــــــــــل المواصفـــــــــــات القياسية الأردنية مواومة للمواصفات القياسية الدولية وا قليمية والوطنية قدر 

 ا مكان وذلك من أجل إزالة العواوق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1فات القياسية الأردنية وفقاً لدليل العمل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  تتم هيكلة وصياغة المواص
 .*هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية

 
 411/2001القياسية الأردنية    بدراسة المواصفة  55وبناً  على ذلك فقد قامت اللجنة الفنية الداومة للتوابل والبهارات  

بالتوابل الخاص    411/2026المواصفة القياسية الأردنية    ومشرو   خليط التوابل والبهاراتــ   ـل والبهارات ــــبالتوابالخاصة  
 ــــ  ، 411/2026أردنية    وأوصت باعتماد المشرو  المعدّل كقاعدة فنية  ،المطحونة  ـ خليط التوابل والبهاراتـوالبهارات 

 وتعديلاته. 2000لعام   (22)( من قانون المواصفات والمقاييس رقم  12وذلك استناداً للمادة ) 
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 قيد التعديل.  *
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 الجافة خليط التوابل والبهارات ــــالتوابل والبهارات ـ
 
 المجال  -1

 

 المطحونة   الجافة الكاملة و/أو  خليط التوابل والبهارات  ية بالاشتراطات الواجب توفرها فيتختص هذه المواصفة القياسية الأردن
 .في الصناعات الغذاوية أيضاً   ة موالمستخد   البشرف للاستهلاك    ة دّ المع
 

 المراجع التقييسية -2
 

 فقط، الوثاوق المرجعية التالية لا يمكن الاستغنا  عنها لتطبيق هذه الوثيقة. في حالة ا حالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة  
أما في حالة ا حالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الوثيقة المرجعية المذكورة أدناه )متضمنة أف تعديلات(، علماً بأن 

 قاييس تحتوف على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر. مكتبة مؤسسة المواصفات والم
 , التوابل والبهارات ـــــ أخذ العينات.948المواصفة القياسية الدولية   -
 ، المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف.193مواصفة هيئة الدستور الغذاوي   -
 ، وتعديلاته.الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية  ،915/2023الأوروبـي    التشريع  -
 المعيار العام لو ع بطاقة البيان على عبوات الأغذية.ــــــ  ، بطاقة البيان 9المواصفة القياسية الأردنية  -
 المواصفة العامة للمضافات الغذاوية. ،94المواصفة القياسية الأردنية  -
 .مدد الصلاحية للمواد الغذاويةــــــ    المواد الغذاوية  ،288المواصفة القياسية الأردنية  -
 ، الاشتراطات الصحية ــــــ القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية.493المواصفة القياسية الأردنية  -
 محتوى الرطوبة.  ، تحديد 1215المواصفة القياسية الأردنية  -
 .الشواوبتحديد  ــــــ   التوابل والبهارات  ،1217المواصفة القياسية الأردنية  -
 ، الخطوط التوجيهية العامة بشأن التنويه.1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 التنويهات الغذاوية الصحيّة. ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام  1474المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  الغذا   ، 1925المواصفة  الصحية وسلامة  المبيدات والمتبقيات   ـــــ  الشؤون  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 .والأعلاف   العر ية في الأغذية
: التوابل 3المعايير الميكروبية للمواد الغذاوية الجز   ـــــ   الصحية وسلامة الغذا   الشؤون  ،3ـــــ2013المواصفة القياسية الأردنية  -

 . *والبهارات ومنتجاتهما
 العامة للأغذية الحلال. المتطلبات،  2060 القياسية الأردنية المواصفة -
 المواد والأدوات المعدّة للتلامس مع الغذا .  ،2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 . قيد الأعداد *
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 المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذا .  ،2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتغليف.،  2132القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، التوابل والبهارات ـــــ تحضير العينة المطحونة للفحص.2825/1981زو أي  2242/2019 الأردنيةالمواصفة القياسية   -
ــنة   - ــة العامة للغذا  والدوا  الخاصـــــــة بأخذ العينات من المواد الغذاوية المتداولة بالأســـــــواق لســـــ   2015تعليمات المؤســـــــســـــ

 وتعديلاتها.
ــة العامة للغذا  والدوا   - ــنة  تعليمات المؤســــــســــ ــتوردة لســــ ــة بالتفتي  وأخذ العينات من المواد الغذاوية المســــ   2015الخاصــــ

 وتعديلاتها.
 وتعديلاتها.  2011 تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بالنقل والعرض والتخزين لسنة -
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 عاريف الواردة أدناه: لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والت
3-1 

 الجافة    والبهاراتخليط التوابل 
 للأطعمة   ةوالتي تستخدم كمواد منكه  الجافة  والبهاراتخلط نوعين أو أكثر من التوابل  من    المنتج المحضر

3-2 
 والبهاراتالتوابل  

   فا  بذور( مجففة تستخدم في الاطعمة    لحا ، زهور، فواكه،   ،جذور، جذامير، بصيلات  أوراق،نباتات او اجزا  نباتات )
 سوا  كانت كاملة او مكسرة او مطحونة او مختلطة. نكهة ولون وراوحة  

3-3 
 المواد الغريبة 

مواد ليست من أصل المنتج ويمكن التعرف عليها بسهولة مع أو دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها مؤشراً 
 لتصنيعية والصحيّة الجيدة على عدم التوافق مع الممارسات ا

3-4 
 الشوائب 

ي كأجزا  الحشرات وشعر القوارض ـ)مثل المواد المعدنية كالرمل والتراب والمواد من أصل حيوان  مواد ليست من أصل المنتج
 . والتي يمكن فصلها عن المنتج بطرق فحص محددة  وإفرازاتها(
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 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسية 4-1

 يجب توفر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهاوي بحيث: 
 الخاصة بها إن وجدت.   القياسية الأردنية  بقة للمواصفةمطافي المنتج  المواد الداخلة   جميع تكون    4-1-1
 العفن ال اهرف.   يخلو من 4-1-2
 . يخلو من أف راوحة أو طعم غريبين 4-1-3
 . ة المنتجوجود  ةتدل على حداث والتي   مميزة حسب مكوناتهنكهة    اذ  المنتج  يكون  4-1-4
 يخلو من المواد الغريبة عند فحصها بالعين المجردة. 4-1-5
 . 1217 ردنيةالقياسية الأ  حسب المواصفة عند فحصها الشواوبلو من  يخ 4-1-6
 . وغيرهاد المالئة كالنشا والطحين  يمنع إ افة الموا  4-1-7
 .   نسبة كتلوية  ٪ 10لا تزيد نسبة الرطوبة على   4-1-8
ى من ــــمحسوبة على أساس المادة الجافة ويستثننسبة كتلوية    ٪  4على     افتهإفي حال    ملح الطعامنسبة    ألا تزيد  4-1-9

 للصناعات الغذاوية.  هذا البند خليط التوابل المعدّ 
 .لمطحونةفي خليط البهارات والتوابل ا  كتلةحجم/  ٪  0,5لا يقل محتوى الزيوت المتطايرة عن   4-1-10
  .التكتلمن    اً وخالي  يكون سهل الانسياب  4-1-11
 أدوات التكبير. عند فحصها بالعين المجردة مع او بدون   يخلو من الحشرات الحية وافرازاتها ومخلفات القوارض 4-1-12
 واجزاوها في خليط التوابل المطحونة.الميتة    الحشراتلو من  يخ 4-1-13
 من الحشرات الميتة وأجزاوها في خليط التوابل الكاملة  (1يخلو ما أمكن 4-1-14
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال.2060يطابق متطلبات المواصفة القياسية الاردنية    4-1-15
 
 الاشتراطات الصحية   4-2

 يجب توفر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النهاوي بحيث: 
 . 493يتم تحضيره وتداوله طبقاً للمواصفة القياسية الأردنية    4-2-1
 الغذاويةالمعايير الميكروبية للمواد    - الشؤون الصحية وسلامة الغذا   وارد في    ما هوتطابق الحدود الميكروبية مع  ت  4-2-2

 . : التوابل والبهارات ومنتجاتهما3الجز   
 
 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــ
 ( ما أمكن: أقرب إلى أن يكون خالياً.1
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 الملوثات   - 5
وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في مواصفة هيئة الدستور الغذاوي   يزيد الحد الأعلى للملوثات من سموم فطرية  لّا يجب أ   5-1

 وتعديلاته.   915الأوروبـي    التشريع في حال عدم توفر بيانات عن الملوثات للمنتج فيتم الرجو  إلى  و   ، 193
 . 1925الأردنية  تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها  من المواصفة القياسية  لّا يجب أ   2- 5
 

 الغذائية   المضافات   - 6
 

  . 94ردنية حسب المواصفة القياسية الأ  الغذاوية  ات يسمح باستخدام المضاف
 

 طرق أخذ العينات والفحص   - 7
 طرق أخذ العينات   1- 7

لتفتي  وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حسب التعليمات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات بأ  التعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة، و وتعديلاتها  2015الغذاوية المستوردة لسنة  
 تعديلاتها. و  2015لسنة    من المواد الغذاوية المتداولة 

 
 العينات   فحص طرق    2- 7
 . منهايمكن استخدام الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم إجرا  عمليات التثبّت والتحقّق    1- 2- 7
 . 2825  أيزو   2242 حسب المواصفة القياسية الأردنية  يتم تحضير العينة المطحونة لغايات الفحص   7-2-2
 . 1215الرطوبة حسب المواصفة القياسية الأردنية  يتم فحص محتوى    3- 2- 7
 

 ن التعبئة والنقل والتخزي   - 8
 

 يجب توفر الشروط التالية عند تعبئة ونقل وتخزين المنتج النهاوي بحيث: 
ــه الطبيعية أن  1- 8 ــاوصـــــ ــبة تحف ه من التلوو والتلف والرطوبة وتحافل على خصـــــ ــليمة ومناســـــ تتم التعبئة في عبوات ن يفة وســـــ

 . 2132،  2131  ، 2130ردنية تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة في القواعد الفنية الأ بحيث 
أن يتم النقل والتداول بشكل ملاوم يحميها من المطر والشمس أو أف مصادر أخرى للحرارة الزاودة والرواوح غير المرغوب    2- 8

  . فيها وأف مصادر أخرى للتلوو 
تعليمات المؤســـــــســـــــة العامة للغذا  والدوا  الخاصـــــــة بنقل وتخزين وعرض المواد   حســـــــبتداول  التخزين و النقل و اليتم    3- 8

 وتعديلاتها.  2011الغذاوية لسنة  
وأن تكون   والقوارض، أن تكون غرف التخزين جافة وخالية من الرواوح غير المرغوب فيها ومحمية من دخول الحشــــــــــــرات    4- 8

 التهوية من مة بشكل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهاوياً في فترات الرطوبة. 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 بطاقة البيان   - 9
 

، يجب أن تدون البيانات ا يضاحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتها 9دنية  إ افةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأر 
 بأف لغة أخرى إلى جانب اللغة العربية الأساسية: 

  " أو أف اسم يدل على نو  المنتج.والبهاراتخليط التوابل  "   المنتج:اسم    9-1

 نسبها الكتلوية. باً تنازلياً حسب  قاومة كاملة بالمكونات مرتبة ترتي  9-2
 ذكر نسبة ملح الطعام في حال تم إ افته.   9-3
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    9-4
   .ذكر عبارة "معدّ للصناعات الغذاوية" في حال كان مستخدم للصناعات الغذاوية  9-5
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