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   المقدمة
 

 الأردنية ات القياسية  ـإعداد المواصفيتم  ردن، حيث  لأ الوطنية للتقييس في االهيئة    يردنية هلأا والمقاييس    واصفات ة الممؤسس
فنيةمن خلال لج  اللجان  ،ان  هذه  أعضاء   مشكلة    عادة    وتكون  الرئيسية  ممثلين  من  المواصف  للجهـات  بموضوع   ةـالمعنية 

إب  ذه الجهاتله كون  ، ويالقياسية ال ـالحق في  ا  والملاحظات حول   رأيـداء    تعميم   فترةوذلك أثناء    ،القياسية  واصفةلمهذه 
المواصفـات  ـسعيا  لجع  تصويتال  شروع م قدر   والإقليمية والوطنية  الدولية   القياسية  ردنية موائمة للمواصفات لأاالقياسية  ل 
  لدول.سلع بين االمام التجارة وتسهيل انسياب  جل إزالة العوائق الفنية من أ أمكان وذلك من لإا

 
قواعد :  2، الجزء  2005/ 2-1  ي لمديرية التقييسـلقياسية الأردنية وفقا  لدليل العمل الفنغة المواصفات ااتتم هيكلة وصي

 . *  هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية
 

واصفة القياسية لما  مشروع   اسةبدر   29مة الغذاء  لصحية وسلا للشؤون ا  وبناء  على ذلك فقد قامت اللجنة الفنية الدائمة
: 2الجزء  ،  ذائيةالشؤون الصحية وسلامة الغذاء ــــ المعايير الميكروبية للمواد الغ ب ـ  الخاص  2025/ 2-2013  نيةدالأر 

ن ( م 12ادة ) ذلك استنادا  للم و   ، 2/2025-2013ة  أردني  كقاعدة فنية  شروعالم  وأوصت باعتماد  ،لحوم ومنتجاتهاال
 وتعديلاته. 2000ام لع (22)م  رقس  قاييانون المواصفات والمق
 
  ــ ــالشؤون الصحية وسلامة الغذاء  "الأجزاء التالية تحت نفس العنوان العام    2013  ضمن المواصفة القياسية الأردنيةتت

 :"المعايير الميكروبية للمواد الغذائية
 . تجاتهنمو   يبلالح  :1الجزء   -
 .تهاجامنتحوم و الل: 2الجزء   -
 .**  اماتهجومنت  البهاراتو ابل  تو ال: 3الجزء   -
 
 
 
 
 
 
 
 
 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 . قيد التعديل  *
. دعداالإقيد   **
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   الشؤون الصحية وسلامة الغذاء ــــ المعايير الميكروبية للمواد الغذائية
 امنتجاته لحوم و : ال2ء ز الج

 

 ل المجا -1
 

 . احوم ومنتجاتهالمعايير الميكروبية للبـ  ردنيةلقياسية الأصفة ااالمو   ه تص هذ تخ
 

 ةيس ييقتلا عجار لما -2
 

  فقــ ،الإحالــة المؤرخــة تطبــق الطبعــة المــذكورة  غناء عنهــا لتطبيــق هــذه الوثيقــة. في حالــة  تالوثائــق المرجعيــة التاليــة لا سكــن الاســ
ة أدناه )متضــمنة أي تعــديلات(، علمــا   ن  ذكور ن الوثيقــة المرجعيــة المــآخــر طبعــة مــ  ؤرخــة فتطبــقغــير الم  أمــا في حالــة الإحالــة

 وقت الحاضر.ية المفعول في الر للمواصفات السا  ة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوي على فهارسمكتب
للغذاء  - العامة  المؤسسة  الخاصة  تعليمات  المتد ذ  خ    والدواء  الغذائية  المواد  من   2015لسنة  بالأسواق    اولة العينات 

 وتعديلاتها. 
وال   تعليمات   - للغذاء  العامة  الخاصةد المؤسسة  العبا   واء  وأخذ  من لتفتيش  الغ  ينات  المستالمواد  لسنة  ذائية   2015وردة 

 لاتها. وتعدي
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 :ناهدأ  ةالوارد المصطلحات والتعاريف ستخدمتالقياسية الأردنية صفة هذه الموا  لأغراض
3-1 

 الأحياء الدقيقة
لاو  ت متعــددة الخــ( والطفيليــاprotozoaمــائر والأعفــان والطحالــب والطفيليــات وحيــدة الخليــة )لبكتــيرو والفيروســات والخا

 أيضها  واتجمها ون( وسمو يدان )كالد 
 . ىـنالأردنية فيقصد بذلك نفس المع عند ورود كلمة أحياء دقيقة أو ميكروبات في هذه المواصفة القياسيةملاحظة:  

3-2 
 المعايير الميكروبية

أو  /ود مـن الأحيـاء الدقيقـة  أو وجـود عـد   ى خلـواء  علـيـة، بنـئاتي تحدد قبـول المنـتج أو دفعـة التشـغيل مـن المـادة الغذ ايير الالمع
 الكتلة أو الحجم أو المساحة أو التشغيلة نم  تاد حو /ةوحد   وجود كميات من سمومها أو نواتج أيضها لكل

 
 

 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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3-3 
 خطة تحليل العينة

هــذه    وتتضــمن  زجــاو الت  دوديجــب تحليلهــا مــن المنــتج ومســتووت القبــول أو الــرفض وحــ  تـــيال  العينــاتخطــة يةيــة تــنظم عــدد  
 ي:ـطة ما يللخا

 يجب تحليلها.  تـينة اليدات العع: عدد وح
 )ص(.  قيمةعن   يزيد   لاو  رقم أكة من قيمة )م( يطـيعق: أقصى عدد من وحدات العينة يسمح فيه  ن 

 .المقبول به في وحدة العينةي  بـم: مستوى الحد الميكرو 
 ع(.من )  وحدةأي   ـيف هانعيزيد    ب ألاي يجبـقيمة للحد الميكرو  صـىص: أق

3-4 
 وحدة العينة 

 ي تختة كوحدة من )ع( وهي إما عبوة منفردة أو جزء من عبوة أو يلوط مركب من المنتج ئـعينة من المنتج الغذا
3-5 

 العينة المعيبة 
 من قيمة )ص(  لـى أعي  بـي قيمة للحد الميكرو ـالتي تعطوحدة العينة  

3-6 
 العينة المركبة 

 ك ليتم أخد جزء منها للفحص فس نوع المنتج وذلي عينة واحدة من نطـعتل  م خلطهانات التي يتالعيعدد من  
3-7 

 القبول الحدي 
 )ص(   قيمة  ى لد عتزي  ي أكة من )م( ولكنها لا ب ـي قيمة للحد الميكرو ـعينة تعط

3-8 
 اللحم الطازج

يتم معاملته  ي معام أو تز ميد جالت  و أ  يد التة بخلاف  ة تغير من خواصه بهدف الحفظ )ل لحم لم  ابليته للحفظ يد من ق( 
 والتي تهدف للمحافظة على الخصائص الطبيعية له وى معاملات التعبئة والتغليف  س

 

 الاشتراطات -4
والقواعد   الأردنية القياسية تالمواصفا في ذكرها الوارد الاشتراطات الميكروبـية ردنيةية الأالقياس المواصفة هذه يغـتل  4-1

 . ةيندر لأا  ة يسايقلا  هذه المواصفة لو عف م ن ور س  قبل صادرة ل ا  امنتجاته اع اللحوم و علاقة بقطلا  ذات  ردنيةالأ  الفنية
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 بعد اعتماد هذه المواصفة )إعدادها( التي سيتم تقييسها منتجاتهاو للحوم  تطبق هذه المواصفة القياسية الأردنية على ا 4-2
اصفات قياسية أردنية أو  و ا ملا توجد له  التي   ا اتهتج مناللحوم و ة بقطاع  قلالعا  ذات، أو المنتجات الجديدة  ةيندر لأا  ةيسايقلا

 .المواصفة القياسية الأردنية  ه وتم ذكرها في بنود هذ  قواعد فنية أردنية،
يل عند الحاجة ويؤخذ بعين الاعتبار اجعة والتعد للمر   عةخاض   3و  2و  1  ل و اتكون الحدود الميكروبية الواردة في الجد   4-3

ن التطورات العلمية وأي مؤشرات تلوث ميكروبـي مة الأغذية وهذا يتضمال صحة وسلا جديدة في م طورات علمية  أي ت
نت إلى  بالإضافة  المألوف  عن  خارجة  مرضية  أهمية  والمقاذات  المواصفات  مؤسسة  وتكون  المخاطر،  تقييم  هي ائج  ييس 

 . عديل هذه الحدود الميكروبيةة عن مراجعة وتسؤولالم
 

 والفحص  خذ العيناتأ  طرق  -5
 ت ا نيعلا  ذ خأ  ق ر ط  5-1
 نم  ت انيعلا ذخأ و  شيتفتلبا ةصا لخا ءاو د لاو  ءاذ غ لل  ةما علا ةسسؤ لم ا نع  ةر داص لا ت اميلعتلل  ا  قفو   جتنلما ن م ت انيعلا ذخأ متي
 ةصا لخا  ءاو د لاو   ءاذ غ لل  ةما علا  ةسس ؤ لما  ن ع  ة ر داصلا  ت اميلعتلل  ةفاض لإبا  ، اتهلايد ع تو   2015  ةنسل  ة در و تسلما  ةيئاذ غلا  داو لما
 . اتهلايد ع تو   2015  ةنسل قاو سلأبا  ة لو اد تلما  ةيئاذ غ لا  داو لما  نم تانيعلا  ذخ 
 ص ح فلا  ق ر ط  5-2
أن تقوم المختةات باستخدام   ب بعة، لذا يجالفحص المتي للأحياء الدقيقة بطريقة  ـنتائج الفحص الميكروب  تتأثر  5-2-1

 . فحصل افي تقرير   قذه الطر يق ه توث  بكما يج   منها، توالتثب    طرق مرجعية تم التحقق
رى  5-2-2 )ص(   ةميقل   ىصـ٪ من الحد الأق80  لىيد ع يز ي  ـوإذا كان الحد الميكروب  مركبة ممثلة،  عينةعلى  الاختبار    يجج

العينة  3و   2و  1  ول االواردة في الجد  إ   تعتة  يج   ص حفيتم    ج تنلماعادة فحص  يالفة، ولدى  نظام عينات  عتمد في جمعها 
 ول اواردة في الجد ال  ود الميكروبـيةد مد الحدة وتعتى ح عل  ا هنم  كل  وتفحص   3و  2و  1  لو اد لجا  في   در و   ا م  بس حالوحدات  

 . 3و   2و   1
 

 أحكام القبول والرفض -6
 :التالية الحالات في قةاب مط  غير العينات تعتة  6-1
 .(ع)  ينةالع  وحدات من أكثر أو وحدة في  (ص)  قيمة عن الميكروبـي الحد  قيمة زادت إذا 6-1-1
 . ةل العينتحلي خطة في لمحددةا  (ق)  مةقي من أعلى   حدو بولةالمق العينة وحدات عدد كان  إذا 6-1-2
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  والدواجن ومنتجاتهما   ومعايير الميكروبية للح لما  ـ ـــ 1  الجدول                              

 

 

 

 

 

 الأحياء الدقيقة  نوع المجموعة الغذائية 
 العينات 

   الميكروبية  الحدود 
fuc تر  سنتيمو  أ  غرام / (أ

 (بمربع 
 ص م ق ع

 ة جز ا طلا  مو حل لا

ن(  دواجلااء و ر ملحالحوم لاوم )فر لم احم للا
 مد( لمجاةد/لماطازج )لا

 106×   5 105  × 5 2 5 ( ج عدد المستعمرات الهوائية 

 103 102 2 5 ( د انتيروباكتيروسي 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 يشيريشيا كولايإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

 103 102 2 5 ( ه أوريس   افيلوكوكستسا

 103 102 2 5 ( دديم بيرفرنجنس ستر كلو 

مدة(  لمجاةدة/لما) ن جاو دلا ا دع طازجةلا  لحوملا
قطع مع أو بدون   –ئح ذبا أنصاف   –كاملة  

 عظم

 106 105 2 5 تعمرات الهوائية عدد المس
 يشيريشيا كولايإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  ر ف ص 5

 رام غ 25 تخلو لكل ر ف ص 5 سالمونيلا 

لة  مدة( كاملمجاةدة/لما) طازجة لا ن جاو دلا  لحوم
 قطع مع أو بدون عظم  –بائح أنصاف ذ   –

 106 105 2 5 تعمرات الهوائية عدد المس
 شيريشيا كولاييإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

 رام غ 25ل تخلو لك  1 5 تايفيميوريم   لاي نو لماس

 رام غ 25 تخلو لكل 1 5 سالمونيلا إنتيريتيديس 
  يـكمبيلوباكتر جيجون

 رام غ 25كل تخلو ل صفر  5 (   قف  ةدة لما نجاو د لل)

 غير فت لا ت تح ةأب علم ا مو حللا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي نو لماس

 102 01 3 5 يشيريشيا كولاي إ

 103 102 2 5 ريس استافيلوكوكس أو 
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 (تتمة)  ماتجاته دواجن ومنالو   المعايير الميكروبية للحوم   ـ ــ ـ 1  لالجدو 

 
 
 

 دقيقة الأحياء ال  ة ينوع المجموعة الغذائ
 نات العي

   الميكروبية  ود لحدا
fuc ترسنتيمو  أ  غرام /( أ  

 ( بمربع 
 ص م ق ع

 ميكانيكيا    مظعل ا ة عو ز نم  مو حللا

 016×   5 105×   5 2 5 ة يئا و لها ت ار معتسلما ددع

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي نو لماس
 ييا كولايشيريشإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

  ة وم فر لما/طعقل ا طبوخة لماغير لحوم لا
 بهرةلم اوعة و نقلماأو   ( مع الصوومدةلمجاةدة/لما)

جق  الس كبة، كرات اللحم، ل: منتجات المث
 ل إ الطازج، لحم البيرجر، ... 

 107 016 3 5 عدد المستعمرات الهوائية 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 
 شيا كولاييرييشإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

 103 102×   5 2 5 استافيلوكوكس أوريس 

 103 102 2 5 نس رنجف بير   ترديموسكل
  (ة دمم/ةدة م )  ة حي بذلا  نم  ل كلأل  ة لبا ق ءاز جأ

  ، يو لا كلا  ،ى صلخا ، بلق لا  ،دبك لا ل ثم
 ل إ  .. .  ،ص نا و قلا

 106 105 2 5 ة يئا و لها ت ار معتسلما ددع

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي نو لماس

  ةح يب ذلان م ة جز ا طلا ء اعم لأاو  ةدعلما
 ( ةدملمجا/ة دة لما)

 106 105 2 5 ة يئا و لها ت ار معتسلما ددع

 م ا ر غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي نو لماس

 102 10 3 5 يريشيا كولاي يشإ

 013 102 2 5 ريس أو   استافيلوكوكس

 ياا ر ار ح ة لماعلما  ير غ ة عن  صلما  وأ/و  ةز  هلمجا  مو حل لا

  . ..   ،رمخ تلما ق جسلا  لثم )  ةر مختلم ا مو حللا
 ( ل إ

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25تخلو لكل  فر ص 5 سترو مونوسايتوجنيس لي

  لايو كيشيا  شير يإ
O157:H7 

 رام غ 25تخلو لكل  فر ص 5
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 (تتمة)  ماوالدواجن ومنتجاته   ة للحوم المعايير الميكروبي   ــــ 1الجدول  

 

 

 

 

 

 

 

 

 الأحياء الدقيقة  ية موعة الغذائنوع المج
 العينات 

   الميكروبية  الحدود 
fuc ترسنتيمو  أ  مغرا /( أ  

 ( بمربع 
 ص م ق ع

  ة فف لمجا وأ/ و  ( ةح لملما ل مشت)  ةددقلم ا مو حللا
 ل إ  . ..   ،ة مر طسبلا  لث م ة نخدلما و أ/و

 104 102 2 5 ريس استافيلوكوكس أو 
  ة يئا و هلال ا ت ار معتسلما ددع

  تيير بك لل ة ل ز تخلما
 ( يرفرنجنس كلوسترديم ب )

5 2 102 103 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي نو لماس
  صح فت )  لس سيريسباسي
 103 102 2 5 (   قف  ةم ر ط سبلل

 ياا ر ا ر ح  ةل ماعلم ا و أ/و ة ر ض  لمحاو   ة عن  صلماو  ةز ه  لمجا م و حلل ا  تاجتنم

  ،قج سلال ث م)   و  ر ار حة ل ما عالمم و حل لا ت اجت نم
 ( ل إ  .. .  ، محلال  تراك

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا لموني سا

 رام غ 25تخلو لكل  فر ص 5 ليسترو مونوسايتوجنيس 

  جا تتح)  ةدمالمجة خو بط لما مو حل لا ات جت نم
  ةدملمجا تا بجو ل ا : لثم  ( لك لأا لب ق ين خستلل
  ،ي مو ر ل ا/جا جدلا ملح ف ئافل  ، رجير ب لا ،ةز هالجا
 ه با ش امو  نو حطلم ا زبلخ با ة فل غلما ج ا جدلا عطق

 رام غ 25كل تخلو ل صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ي ـكمبيلوباكتر جيجون

 رام غ 25كل تخلو ل صفر  5 وسايتوجنيس ليسترو مون

 104 103 1 5 كس أوريس كو استافيلو 

 103 102 1 5 نس فرنجكلوسترديم بير 

  تاو بع  في  ةم قعلما ة أبع لما مو حل لا ت اجت نم
 ق لاغ لإا ةمكمح

  - 30) ين ضحت لا ص حف
  14 –  10) ةدلم ( س37°
  (س ° 55 –  50)  و  (م و ي

 ( مو أ  7 –  5) ةدلم

 ي ـبلس صفر  5

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ة يئا و هلال ا ت ار معتسلما ددع
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 (تتمة)  ماوالدواجن ومنتجاته   المعايير الميكروبية للحوم   ــــ 1الجدول  

 

 

 

 

 الأحياء الدقيقة  ة يوعة الغذائنوع المجم
 نات العي

   الميكروبية  ود لحدا
fuc ترسنتيمو  أ  غرام /( أ  

 ( بمربع 
 ص م ق ع

  ،المرتديلا   : لث مدخنة  لماملحة و/أو لمالحوم لا
 ل إ  .. .

 016×   5 105×   5 3 5 ات الهوائية تعمر سالم عدد
 يشيريشيا كولايإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25 تخلو لكل فر ص 5 ايتوجنيس ليسترو مونوس

 013×   5 102×   5 2 5 كس أوريس كو استافيلو 

 103 012 2 5 لس سيريس باسي

 103 102 2 5 س رنجنيرف كلوسترديم ب

  أو التدخين ل بالتمليح مع/ عام لم ادواجن لا لحم
  - تديلادجاج في صورة مر لا منتجات  -
ديك  لاصدر   -ديك رومي  -كفورتر فران

 ل إ  .. .  ، نخدلما رومي لا

 015 104 3 5 عمرات الهوائية تعدد المس

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ي ـكمبيلوباكتر جيجون

 رام غ 25تخلو لكل  فر ص 5 س مونوسايتوجني  سترو لي

 014 103 2 5 كس أوريس كو استافيلو 

 103 102 2 5 س سيريس لباسي

 103 102 2 5 س يرفرنجنكلوسترديم ب

 ( البودرة المركزة،)لحم والدجاج  شوربة ال

 015 104 1 5 تعمرات الهوائية عدد المس

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25لو لكل تخ صفر  5  ولايشيا كشيرييإ

 102 10 1 5 انتيروباكتيروسي 

 103 102 1 5 نس فرنجير كلوسترديم ب

 104 103 1 5 ( و لس سيريسباسي
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 (تتمة)  ماوالدواجن ومنتجاته   المعايير الميكروبية للحوم   ـــ ـ 1الجدول  

 
 ام جاته منت و   ةير حب لا  تلاو كألماو   سماك ة لل كروبي المعايير المي  ـــ ـ 2  الجدول

 قة حياء الدقيالأ نوع المجموعة الغذائية 
   ية بالميكرو  الحدود  العينات 

fuc غرام  /( أ 

 ص م ق ع

 ( ب ةدة لما ةج ز اطل ا كاسملأا

 016 105 2 5 تعمرات الهوائية عدد المس
 يشيريشيا كولايإ

O157:H7 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 هيموليتكس بارا فيةيو 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 

 الأحياء الدقيقة  ة ينوع المجموعة الغذائ
 نات العي

   الميكروبية  ود لحدا
fuc ترسنتيمو  أ  غرام /( أ  

 ( بمربع 
 ص م ق ع

  من  ةق تشلما ين تو ة ل ا تا ز كر م و  ت اجت نم
 ن جاو دلا /مو حللا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25 تخلو لكل فر ص 5 يتوجنيس و مونوساليستر 

 013 102 3 5 س أوريس ككو استافيلو 

 103 102 2 5 يرفرنجنس كلوسترديم ب

 غير فت ال تتح  ة أبع لما م و حل لاو   جا جدلا  ةم عطأ

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ي ـجيجون كمبيلوباكتر 

 013 102 1 5 كس أوريس كو فيلو استا

 102 10 2 5 يرفرنجنس بكلوسترديم  
 ستعمرة حدة مكونة للم : و fuc (ا

 للحوم الحمراء فق   حالة افي المربعلسنتيميتر س الحد باايق  (ب
 ة ساع  24ما يكون العمر الافتراضي للمنتج أقل من ر على اللحم المفروم على مستوى البيع بالتجزئة عندهذا المعيا لا يسري (ج
 اختياري  (د
 دةلمة اجن  فروم المةد والدوالما اللحم حالة في (ه
 ةر ذلا ق يقد وأ زر لأا ىلع جتن لما ءاو تح ا ةلاح في ص حفت  (و



 2025/ 2-2013 ت ع
 

9/13 

 ( تتمة)  ام جاته منت و   ةير حب لا  تلاو كألماو   اك سملل ة  بي كرو المعايير المي  ــــ 2الجدول  

 
 

 قة حياء الدقيالأ نوع المجموعة الغذائية 
   ية الميكروب الحدود  العينات 

fuc غرام  /( أ 

 ص م ق ع

 ة دملمجا كاسملأا

 016 105 2 5 تعمرات الهوائية عدد المس

 013 102 فر ص 5 هيموليتكس بارا فيةيو 

 012×   5 10 3 5 يشيريشيا كولاي إ

 014 103 1 5 يس كس أور كو ستافيلو ا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 الرنجـــة ،ن و لماسلا  :ل ثم دخنة لمااك سملأا
  ى هطتج   تيلا  عا و نلأ ا ءاو س  - ل إ  .. .  ، (الهيرنج )

 ي هط  نو د ل كؤ تج  تي لا  وأ  لك لأا لبق

 106 105 3 5 ة يئا و لها ت ار معتسلما ددع

 012×   5 10 3 5 يشيريشيا كولاي إ

 103 102 صفر  5 يتكس راهيمول با  يةيو ف

 رام غ 25 تخلو لكل فر ص 5 يتوجنيس و مونوساير ليست

 104 103 2 5 كس أوريس كو تافيلو اس

 خللة المملحة والماك سمالأ

 رام غ 25لكل  تخلو صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25كل ل تخلو صفر  5 راهيموليتكس با  فيةيو 

 102 10 1 5 كس أوريس كو لو تافياس

 104 102 1 5 نس نجوسترديم بيرفر كل
  :ل ثم )فة  ثنائيات الصد  :( ب ةالرخووت الطازج 
  ل جلأر ، رأسيات ا(ل إ  .. .  المحار، بلح البحر،

  ( ل إ  .. .  ، طبو خطلار، ابا الح : لث م)
 ) إل  .. .  ،الحلزون  : لث م)والبطنقدميات  

 - 10 صفر  5 ي لايشيريشيا كو ا

 م ا ر غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا ي ونسالم

 103 102 1 5 هيموليتكس بارا و فيةي

  :ل ثم  (ةدمم  وأ  (ب ةدة م )  ةج ز اطلا  تو ر شقلا
  ، جراد البحر )الكركند( ،القريدس  ،ن ايب و ر لا

 ل إ  . ..  ، ر حبل ا ن اطر س

 103 102 2 5 كس أوريس كو تافيلو اس

 ام ر غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا وني سالم

 رام غ 25 تخلو لكل فر ص 5 يتوجنيس مونوسا  وير ليست

 103 102 1 5 هيموليتكس بارا فيةيو 
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 ( تتمة)  ام جاته منت و   ةير حب لا  تلاو كألماو   سماك لل ة  كروبي المعايير المي  ـــ ـ 2الجدول  

 قة حياء الدقيالأ نوع المجموعة الغذائية 
   ية الميكروب الحدود  العينات 

fuc غرام  /( أ 

 ص م ق ع

أو    ةدةلم ا)الرخووت المطبوخة القشروت و 
 (مدةلمجا

 016 105 2 5 تعمرات الهوائية عدد المس

 ام ر غ 25 تخلو لكل صفر  5 لا وني سالم

 رام غ 25 تخلو لكل فر ص 5 يتوجنيس و مونوساير ليست

 103 102 1 5 كس أوريس كو تافيلو اس

 103 102 1 5 هيموليتكس بارا فيةيو 

  ةوتيناتلاأو  اك سملأا -ففة لمجاية بحر لا غذية لأا
 ة ففلمجا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا سالموني 

 103 102 1 5 كس أوريس كو تافيلو سا

 103 102 1 5 ديم بيرفرنجنس كلوستر 

  )المةدة منتجات الأسماك والرخووت والقشروت 
أو فطائر   الخبز )شرائحالمجمدة( المغلفة بكسر  وأ

 ) أو أصابع 

 102  × 5 10 2 5 يشيريشيا كولاي إ

 م را غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 103 102 1 5 باراهيموليتكس  فيةيو 

 104 103 1 5 س استافيلوكوكس أوري

 كافيار لا

 102 10 2 5 يشيريشيا كولاي إ

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا سالموني 

 103 102 1 5 باراهيموليتكس  فيةيو 

 103 102 1 5 استافيلوكوكس أوريس 

ومنتجاتها، والقشروت،  الأسماك  :من المعلب  
 خووت، والشوكيات الر و 

  - 30) ين ضحت لا ص حف
  14 –  10) ةدلم ( س37°
  (س ° 55 –  50)  و  (م و ي

 ( مو أ  7 –  5) ةدلم

 ي ـبلس ر ف ص 5

 وحدة مكونة للمستعمرة  : cfu(أ
 ةير حبلا تلاو كألماو  ةدة لما ةج ز اطلا  كاسملأا عنية بالرقابة علىلم الرقابية اهات لج ا مو قت ةدة لما ةجز ا طلا ةير حبلا تلاو كألماو  ةدة لما ةجز ا طلا كاسملأاص يخفيما  (ب
نشأ لغاوت لم تستهدف بلد ا جل براملامن خ (2) لو دلجا في ةدر او لا ةيبو ر ك يلما دو دلحاحقق من مطابقة ودورية لغاوت الت  رقابيةتنفيذ برامج ب ةدة لما ةج ز اطال

 .(2) لو دلجا في ةدر او ل ا  ةيبو ر كيلما دو دحللنتج لمضمان مطابقة ا
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 هتجاومنت   بيض المعايير الميكروبية لل  ـ ـــ 3الجدول  

 
 
 
 
 
 
 
 

 يقة دقال الأحياء   نوع المجموعة الغذائية 
   الميكروبية  د الحدو  العينات 

fuc رام غأو  مليلتر /( أ 

 ص م ق ع

 امل كلاج طاز لا  ضي بلا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25لو لكل تخ صفر  5 كمبيلوباكتر جيجون 

 102 10 2 5 انتيروباكتيروسي 

أو    كامل) مدالمجةد أو لما بسترلماسائل لا يض بلا
 ( ياض أو محب

 105 104 2 5 د المستعمرات الهوائية عد

 102 10 1 5 انتيروباكتيروسي 

 رام غ 25لكل تخلو  صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 كمبيلوباكتر جيجون 

 ( ضي بلا  قو حسم)  ة فف لمجا ات البيض منتج
 102 10 2 5 كتيروسي انتيروبا

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5   سالمونيلا

 نج بالبيض لبوديمسحوق ا

 104 103 2 5 ة يئا و لها ت ار معتسلما ددع

 102 10 1 5 استافيلوكوكس أوريس 

 رام غ 25لكل تخلو  صفر  5 لا سالموني 

 رام غ 25لكل تخلو  صفر  5 يشيريشيا كولاي إ
 : وحدة مكونة للمستعمرة cfu (أ
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 تالمصطلحا
 

 :للمصطلحات الإنجليزية المقابلة لها   ىـالعربية المذكورة أدناه المعن  لحات المصط  لمتحلأردنية القياسية ا  صفة االمو ه  لأغراض هذ
 المقابل الإنجليزي  ي  ـالمصطلح العرب  لبند رقم ا

 Staphylococcus aureus س أوريس استافيلوكوك 1الجدول 

 Enterobacteriaceae يانتيروباكتيروس 1الجدول 

  Escherichia coli لاي يشيريشيا كو إ 1ول د الج
 O157:H7  Escherichia coli O157:H7 يشيريشيا كولايإ 1دول الج

 Bacillus cereus سيلس سيريسبا 1الجدول 

 Salmonella لاسالموني 1الجدول 

 Salmonella typhimurium يفيميوريمتا  لاينو لماس 1الجدول 

 Salmonella enteritidis سيتيديير المونيلا إنتس 1ول الجد 
 Aerobic Plate Count ة يئاو لها  تار مع تسلما  دد ع 1الجدول 

 Vibrio parahaemolyticus اهيموليتكس بار و  ية في 2 الجدول

 Clostridium perfringens سكلوسترديم بيرفرنجن 1الجدول 

 Campylobacter jejuni ي ـكمبيلوباكتر جيجون 1 لو د لجا

 Listeria monocytogenes يتوجينس ليستيرو مونوسا 1الجدول 
 colony-forming unit (cfu) دة مكونة للمستعمرة وح  1 لو الجد 
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