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 المقدمة
 

مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  
ــة   وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعضـا   ،من خلال لجان فنية ــات الرئيسـية المعنية  و ـو  المواصـفـــــــــــــ ممثلين للجهـــــــــــــ

القياسية، ويكون لهذه الجهات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاحاات حول هذه المواصفة القياسية، و ل  أ نا  فترة تعميم  
لمواصفات القياسية الدولية والإقليمية والوطنية قدر الإمكان  شرو  سعياً لجعــــــــــــل المواصفــــــــــــات القياسية الأردنية موائمة لالم

 و ل  من أجل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1تتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل العمل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  
 .* وصياغة المواصفات القياسية الأردنيةهيكلة 

 
 2011/ 1989القياسية الأردنية  المواصفة بدراسة 55للتوابل والبهارات وبناً  على  ل  فقد قامت اللجنة الفنية الدائمة  

 الأردنية  القياسيةومشرو  المواصفة    بذور حبّة البركة )الحبّة السوداء( الكاملة والمطحونةــــ  لتوابل والبهارات  باالخاصة  
ـــ بذور حبّة البركة )الحبّة السوداء( الكاملة والمطحونةباالخاص    2026/ 1989 وأوصت باعتماد   ، لتوابل والبهارات 

 لسنة  ( 22)( من قانون المواصفات والمقاييس رقم  12و ل  استناداً للمادة )  ،1989/2026أردنية    المشرو  كقاعدة فنية
2000 . 
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 بذور حبّة البركة )الحبّة السوداء( الكاملة والمطحونة الجافة ــــالتوابل والبهارات  
 

 المجال  -1
 

بذور حبّة البركة )الحبّة السودا ( الكاملة والمطحونة تختص هذه المواصفة القياسية الأردنية بالاشتراطات الواجب توفرها في 
 الجافة وقد تسمى القزحة. 

 

 المراجع التقييسية -2
 

 فقط، الوثائق المرجعية التالية لا يمكن الاســـــــــــــتغنا  عنها لتطبيق هذه الو يقة. في حالة الإحالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة 
أما في حالة الإحالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الو يقة المرجعية المذكورة أدناه )متضـــــــــــــمنة أف تعديلات(، علماً  ن 

 قاييس تحتوف على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر.مكتبة مؤسسة المواصفات والم
 . الممارسات الصحية للبهارات والنباتات العطرية الجافة ،  42توصيات هيئة الدستور الغذائي    -
 ، المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف. 193الغذائي  دستور  ال مواصفة هيئة   -
 ، الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية.2023/ 915التشريع الأوروبـي    -
 مسبقاً.   المعبأة بطاقة البيان للمواد الغذائية    ـــــ، بطاقة البيان  9المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، المواصفة العامة للمضافات الغذائية.93المواصفة القياسية الأردنية    -
 مدد الصلاحية للمواد الغذائية.  ـ ــــالمواد الغذائية    ، 288القياسية الأردنية  المواصفة    -
 .والشوائب  مواد الغريبةـحتوى الـحديد م ـت  ـــــالتوابل والبهارات    ، 370المواصفة القياسية الأردنية    -
 تحديد الرماد الكلي.  ـــــالتوابل والبهارات    ، 404المواصفة القياسية الأردنية    -

 تحديد الرماد غير الذائب في الحمض. ـــــالتوابل والبهارات    ، 408المواصفة القياسية الأردنية    -
 القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية.   ـ ــــ، الاشتراطات الصحية  493المواصفة القياسية الأردنية    -
 محتوى الرطوبة.تحديد   التوابل والبهارات ـ ــــ  ،1215المواصفة القياسية الأردنية    -

 تحديد محتوى الزيوت المتطايرة.  ، التوابل والبهارات ـ ــــ1220المواصفة القياسية الأردنية    -
 الخطوط التوجيهية العامة بشأن التنويه.  ،1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 .والصحية  الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذائية  ،1474المواصفة القياسية الأردنية    -

الأردنية    - القياسية  الغذا   ، 1925المواصفة  الصحية وسلامة  المبيدات والمتبقيات   ـــــ  الشؤون  لمتبقيات  القصوى  الحدود 
 ة والأعلاف.العر ية في الأغذي
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: 3الجز     ،الصحية وسلامة الغذا  ــــ المعايير الميكروبية للمواد الغذائيةالشؤون   ،3  ـ ــــ  2013المواصفة القياسية الأردنية   -
 . *التوابل والبهارات ومنتجاتهما

 .، المتطلبات العامة للأغذية الحلال2060المواصفة القياسية الأردنية  -
 ، المواد والأدوات المعدّة للتلامس مع الغذا .2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع الغذا . 2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 .، مواد التعبئة والتغليف2132القاعدة الفنية الأردنية   -
 وتعديلاتها.   2011تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية لسنة   -
الخاصة  - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  لسنة    تعليمات  بالأسواق  المتداولة  الغذائية  المواد  من  العينات   2015 خذ 

 وتعديلاتها. 
الخاصة   تعليمات  - والدوا   للغذا   العامة  العينبا  المؤسسة  وأخذ  لسنة  لتفتيش  المستوردة  الغذائية  المواد  من   2015ات 

 وتعديلاتها. 
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه: 
3-1 

 حبّة البركة 
والتي ،  Ranunculaceaeو الشقيقية  أالتي تنتمي لعائلة الحو انية    .Nigella sativa Lالبذور النا جة الجافة لنبات  

 سطح لونها أسود داكن نها بذور صغيرة الحجم رباعية الأتتصف  

3-2 
 ة البركة المطحونة حبّ 

 والتي تم طحنها   1-3افة لحبة البركة كما في البند  هي البذور النا جة الج
3-3 

 لمواد الغريبة ا
  دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها مؤشراً بيمكن التعرف عليها بسهولة مع أو  المنتج و   أف مادة عدا عن 

 ة الجيدة على عدم التوافق مع الممارسات التصنيعية والصحيّ يدل  
 
 
 

  ــــــــــ ــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 . قيد التعديل  *

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسية 4-1

 بحيث:   المنتج النهائيتوفر الاشتراطات القياسية التالية في  يجب  
 . يخلو من العفن الااهرف 4-1-1
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال. 2060يطابق المنتج الاشتراطات الواردة في المواصفة القياسية الأردنية    4-1-2
 يكون  ا رائحة عطرية وطعم مميزين، وخالياً من التزنخ والروائح الغريبة عن طبيعية المنتج.  4-1-3
 فحصها بالعين المجردة مع او بدون أدوات التكبير. عند    يخلو من الحشرات الحية وافرازاتها ومخلفات القوارض  4-1-4
 المطحونة.   حبة البركةيخلو من الحشرات الميتة واجزائها في  4-1-5
 . الكاملة  حبة البركة من الحشرات الميتة وأجزائها في   (1يخلو ما أمكن 4-1-6
 : 1تطابق الاشتراطات الكيميائية الواردة في الجدول   4-1-7
 

 الاشتراطات الكيميائية   1  ـــــالجدول  
 طرق الفحص  الاشتراط الخصائص

 370المواصفة القياسية الأردنية   % 1   أعلى   حد               نسبة المواد الغريبة
 1215المواصفة القياسية الأردنية   %  8 حد أعلى  )كتلة/كتلة(   %الرطوبة 

)كتلة/كتلة( على أساس الوزن   % الرماد الكلي  
 حد أعلى  الجاف

 404المواصفة القياسية الأردنية   %  6

)كتلة/كتلة(   %الرماد غير الذائب في الحمض 
 حد أعلى  على أساس الوزن الجاف 

1  %  408المواصفة القياسية الأردنية   

% 5,0 حد أدن  نسبة الزيوت المتطايرة   1220المواصفة القياسية الأردنية   
% 25 أدن حد   نسبة الزيوت الثابتة     - 

 
 الاشتراطات الصحية   2- 4

 توفر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النهائي بحيث: يجب  
 .493يتم تحضيره وتداوله طبقاً للمواصفة القياسية الأردنية   1- 2- 4
: 3ما هو وارد في المواصفة القياسية الاردنية الحدود الميكروبية للمواد الغذائية الجز     تطابق الحدود الميكروبية  4-2-2

 . 3ـ ــــ2013 ومنتجاتهما   التوابل والبهارات
  ___ 
 ما أمكن: أقرب إلى أن يكون خالياً. (1
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 المضافات الغذائية   - 5
 . 94ائية حسب المواصفة القياسية الأردنية ذ يسمح بالمضافات الغ 

 

 الملوثات   - 6
مواصفة هيئة الدستور الغذائي  يزيد الحد الأعلى للملوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في    لاّ يجب أ   6-1

 وتعديلاته.   2023/ 915الأوروبـي    التشريع فيتم الرجو  إلى  الملوثات للمنتج  فر بيانات عن  في حال عدم تو ، و 193
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها  من المواصفة القياسية الأردنية  يجب ألاّ   2- 6
 

 طرق أخذ العينات والفحص   - 7
 طرق أخذ العينات   1- 7

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حسب التعليمات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات    التعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة، و وتعديلاتها  2015الغذائية المستوردة لسنة  
 وتعديلاتها. 2015نة  لس  بالأسواق  من المواد الغذائية المتداولة 

 طرق فحص العينات   2- 7
 . ق لهات والتحقّ جرا  عمليات التثبّ إ الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم  يمكن استخدام    7-2-1
 .1يمكن الاسترشاد بطرق الفحص الواردة في الجدول  7-2-2
 

 التعبئة والنقل والتخزين   - 8
 

 : بحيث   المنتج النهائي ية عند تعبئة ونقل وتخزين  يجب توفر الشروط التال 
بحيث  الطبيعية   والجفاف وتحافظ على خصائصه   تحفاه من التلوث والتلف  ومناسبة    وسليمة   نايفة    في عبوات   التعبئة تتم    1- 8

 . 2132و   2131و   2130الأردنية    المواصفات القياسية الاردنية في    تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملائم يحميها من المطر والشمس أو أف مصادر أخرى للحرارة الزائدة والروائح غير المرغوب    2- 8

 . فيها وأف مصادر أخرى للتلوث 
تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية   حسب تداول  التخزين و النقل و اليتم    3- 8

 وتعديلاتها.  2011لسنة  
وأن تكون   والقوارض،تكون غرف التخزين جافة وخالية من الروائح غير المرغوب فيها ومحمية من دخول الحشرات    4- 8

 . التهوية منامة بشكل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهائياً في فترات الرطوبة
 

 بطاقة البيان   - 9
 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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، يجب أن تدوّن البيانات الإيضاحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتها 9إ افةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
  جانب اللغة العربية الأساسية:  ف لغة أخرى إلى 

 اسم المنتج والعلامة التجارية إن وجدت.   9-1
 شكل التجهيز )كامل أو مطحون(.   9-2
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    9-3
 ، عند استخدام التنويهات الغذائية والصحية. 1474و 1472الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-4
 

 المرجع 
 

 بذور حبّة البركة )الحبة السودا ( الكاملة والمطحونة.   ، 643/2021المواصفة القياسية الخليجية   -


