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 المقدمة
 

مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  
ــة    وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعاـا   من خلال لجان فنية ــات الرضيسـية المعنية  و ـو  المواصـفــــــــــــــ ممثلين للجهــــــــــــــ

ات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاحاات حول هذه المواصفة القياسية، و ل  أ نا  فترة تع يم  القياسية، ويكون لهذه الجه
مشرو  التصويت سعياً لجعـــــــــــل المواصفـــــــــــات القياسية الأردنية مواض ة لل واصفات القياسية الدولية وا قلي ية والوطنية قدر 

 تسهيل انسياب السلع بين الدول.ا مكان و ل  من أجل إزالة العواضق الفنية من أمام التجارة و 
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1تتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل الع ل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  
 .* هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية

 
 القياسية الأردنية  المواصفة   مشرو   بدراسة   25وبناً  على  ل  فقد قامت اللجنة الفنية الداض ة للحبوب والبقول ومنتجاتها  

وأوصت باعت اد المشرو  المعدّل كقاعدة   ،ةالذرة الكامل  مطحونلحبوب والبقول ومنتجاتها ـــــ  باالخاص  ،  2025/ 2408
 وتعديلاته.  2000  لعام  ( 22)  ( من قانون المواصفات والمقاييس رقم12استناداً لل ادة )و ل     ،2025/ 2409أردنية    فنية
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 ة الذرة الكامل مطحون ـــــ الحبوب والبقول ومنتجاتها
 

 المجال  -1
 

في   توفرها  الواجب  بالاشتراطات  الأردنية  القياسية  المواصفة  هذه  الكامل  مطحونتختص  والمعدّ   ةالذرة  الصفرا (  )الذرة 
القياسية    ولا تطبق هذه المواصفة  ،  (L.)   Zea maysللاستخدام البشرف والصناعات الغذاضية والمنتج من حبوب الذرة

 على ما يلي:الأردنية  
مطحون بنوعيها والذرة البعلية و جريش الذرة  الذرة و   مطحونالذرة المدع ة وأنوا     مطحونو الجنين    ة منزوعالذرة  مطحون    -

جريش الذرة المنخولة ورقاضق الذرة الجاهزة للأكل وغيرها من المنتجات التي يكون فيها    مطحون   الذرة الذاتي التخ ير وأنوا 
 منتجات الذرة الأخرى المعالجة بالقلويات.  مطحون   الذرة عنصراً أساسياً وأنوا 

 . صناعيالذرة المستخدمة في تصنيع النشويات وأف استخدام    ة للتخ ير وأنوا  مطحونالذرة المعدّ   أنوا  مطحون  -
 .الذرة المستخدمة كعلف للحيوانات  أنوا  مطحون  -
 

 المراجع التقييسية -2
 

الوثاضق المرجعية التالية لا يمكن الاستغنا  عنها لتطبيق هذه الو يقة. في حالة ا حالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة فقط، أما 
جعية المذكورة أدناه )متا نة أف تعديلات(، عل اً بأن مكتبة في حالة ا حالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الو يقة المر 

 مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوف على فهارس لل واصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر.
 المواصفة العامة لل لوثات والس وم في الأغذية والأعلاف.   ، 193مواصفة هيئة الدستور الغذاضي   -
 وتعديلاته.   ، الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأغذية2023/ 915  التشريع الأوروبـي   -
 . بطاقة البيان لل واد الغذاضية المعبأة مسبقابطاقة البيان ــــــــ  ،  9المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، المواد الغذاضية ــــــ مدد الصلاحية لل واد الغذاضية.288القياسية الأردنية  المواصفة    -
 القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. ــــــ    ، الاشتراطات الصحية 493المواصفة القياسية الأردنية    -
 ان الدالة على العناصر الغذاضية.، بطاقة البيان ــــــ الخطوط التوجيهية لو ع بطاقة البي1473المواصفة القياسية الأردنية    -
 الصحيّة. و ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات الغذاضية  1474المواصفة القياسية الأردنية    -
القياسية الأردنية    - الغذا  ا،  1925المواصفة  المبيدات والمتبقيات  ــــــ  لشؤون الصحية وسلامة  القصوى لمتبقيات   الحدود 

 .العر ية في الأغذية والأعلاف 
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 ة للتلامس مع الغذا .، المواد والأدوات المعدّ 2130القاعدة الفنية الأردنية   -
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 الغذا . ، المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع  2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، مواد التعبئة والتغليف. 2132القاعدة الفنية الأردنية   -
 . في مطحون الذرة القذارة الخفيفة ،  981.19الطريقة رقم    الرسميين،   جمعية المحللّين الأمريكيينكتاب    -
الخاصة    - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  لسنة  تعلي ات  بالأسواق  المتداولة  الغذاضية  المواد  من  العينات   2015بأخذ 

 وتعديلاتها. 
الخاصة   - والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  لسنة    تعلي ات  المستوردة  الغذاضية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015بالتفتيش 

 وتعديلاتها. 
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه:
3-1 

 ة الكامل  الذرة   مطحون
والسلي ة وغير النابتة، حيث يتم تحويل الحبوب   ،(.Zea mays L )  هو ناتج ع لية طحن حبوب الذرة كاملة الناج 

الذرة ومن ثم يعاد  مطحون  الكاملة إلى دقيق ناعم بدرجة ملاض ة، وأ نا  ع لية ا عداد يجرف فصل القطع الخشنة عن  
 الذف فصلت عنه   المطحونطحنها وإ افتها إلى  

3-2 
 لمواد الغريبة ا

  دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها مؤشراً بيمكن التعرف عليها بسهولة مع أو  المنتج و   أف مادة عدا عن 
 ة الجيدة على عدم التوافق مع الم ارسات التصنيعية والصحيّ يدل  

 

 الاشتراطات -4
 عامةالاشتراطات ال 4-1

 توفر الاشتراطات العامة التالية في المنتج النهاضي بحيث: يجب  
 الطعم والراضحة الغريبين. يخلو من   4-1-1
 . ومخلفات القوارض  يخلو من الحشرات الحية بأطوارها 4-1-2
 من العفن الااهرف. يخلو  4-1-3
 . ن نساعلى صحة ا    بالك يات التي قد تسبب خطراً وأجزاضها    الحشرات الميتةيخلو من   4-1-4
 . 2060يطابق متطلبات المواصفة القياسية الأردنية أن  ف الشريعة ا سلامية، و ليخلو المنتج من كل ما يخا  4-1-5
 
 الاشتراطات القياسية   4-2

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
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 أدناه:   1توفر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهاضي وحسب الجدول  يجب  
 

 ة الذرة الكامل   طحونــــــــ الاشتراطات القياسية لم  1الجدول

 ة الذرة الكامل  مطحون الخصائص

 ٪   15 حد أقصى ( ككتلة/الرطوبة )كتلة

 ٪  3 أقصى  حد ك  ساس الوزن الجافأ)كتلة/كتلة( على   الرمّاد

ساس الوزن أعلى    أ(   N×  25,6حيث   ( كتلة/البروتين )كتلة
 ى ـأدن  حدف ك الجا

8  ٪ 

 ٪   3,1 ى ـدنكحد أ  ساس الوزن الجافأالدهن الخام )كتلة/كتلة( على  

 حجم الحبيبات
  مم 1,7و أكثر تمر خلال منخل  أ  ٪   95
  مم   0,71أو أكثر تمر خلال منخل    ٪   45
 مم  0,212أو أقل تمر خلال منخل    ٪   35

N  )نيتروجين  :أ . 
 
 الاشتراطات الصحية   3- 4

 توفر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النهاضي بحيث: يجب  
 . 493يتم تحايره وتداوله طبقاً لل واصفة القياسية الأردنية    1- 3- 4
 .2 لتطابق الحدود الميكروبية ما هو وارد في الجدو   4-3-2
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 ة الذرة الكامل  طحونلمالميكروبية   الحدود  ــــــ 2الجدول  

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي 
 وحدة مكونة لل ستع رة 

(CFU  ))غرام/أ 
 ه(   ص د(  م ج(   ق ب(   ع

 Bacillus cereus 5 2 103 104 باسيلس سيريس
 ـــــ ــــ Clostridium perfringens 5 0 102 كلوسترديم بيرفرنجنس

 Molds 5 2 102 104 أعفان 
خا عة لل راجعة والتعديل عند الحاجة ويؤخذ بعين الاعتبار أف تطورات عل ية جديدة في مجال صحة  2ملاحاة: تكون الحدود الميكروبية الواردة في الجدول 

ــافة إلى نت ــية خارجة عن المألوف با  ـ ــرات تلوي ميكروبــــــــــــــــــي  ات أباية مر ـ ــ ن التطورات العل ية وأف مؤشـ ــلامة الأغذية وهذا يتاـ  المخاطر، اضج تقييم  وسـ
 .وتكون مؤسسة المواصفات والمقاييس هي المسؤولة عن مراجعة وتعديل هذه المعايير الميكروبية

 Forming Unit :CFU .Colonyأ( 
  : عدد وحدات العينة التي يجب تحليلها. ب(
 ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المس وح فيه بأن يعطي رقم أكبر من قي ة )م( ولا يصل لقي ة )ص(. ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المس وح به في المنتج. د(
 يساويها أو يزيد عليها في أف وحدة من ) (. ألاص: أقصى قي ة للحد الميكروبـي يجب  ه(

 

 الملوثات   - 5
مواصفة هيئة الدستور الغذاضي  يزيد الحد الأعلى لل لوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في    لّا يجب أ   5-1

 وتعديلاته.   2023/ 915الأوروبـي  تشريع  ال   فيتم الرجو  إلى الملوثات لل نتج  فر بيانات عن  في حال عدم تو ، و 193
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المس وح بها   ن المواصفة القياسية الأردنية  يجب ألّا   2- 5
 

 طرق أخذ العينات والفحص   - 6
 طرق أخذ العينات   1- 6

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة   حسب التعلي ات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات بأ  التعلي ات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة، و وتعديلاتها  2015الغذاضية المستوردة لسنة  
 وتعديلاتها.  2015لسنة    من المواد الغذاضية المتداولة 

 
 طرق فحص العينات   2- 6
 . ق لهات والتحقّ جرا  ع ليات التثبّ إ الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم  يمكن استخدام    6-2-1

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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لقي ة  ٪ من الحد الأقصى  80 علىي يزيد  ـــــــعينة مركبة ممثلة، وإ ا كان الحد الميكروب الاختبار على يمكن إجرا   2- 2- 6
عت ــد في جمعهــا ناــام عينــات ي    فحصيتم    نتجإعــادة فحص الم  وفي حــالتعتبر العينــة مخــالفــة،    2  )ص( الواردة في الجــدول

 .2 على حدة وتعت د الحدود الميكروبية الواردة في الجدول  منهاوتفحص كل   2حسب ما هو وارد في الجدول    الوحدات
من كتاب جمعية المحللين    981.19، حســــب الطريقة  4-1-4يتم فحص الشــــواضب  ات الأصــــل الحيوا  البند  6-2-3

 أو الطرق المكافئة التي تم إجرا  ع ليات التثبت والتحقق بها.الأمريكيين الرسميين 
 
 التعبئة والنقل والتخزين   - 7

 

 يجب توفر الشروط التالية عند تعبئة ونقل وتخزين المنتج النهاضي بحيث: 
الطبيعية    وتحافظ على خصاضصه   والرطوبة   والجفاف   تحفاه من التلوي والتلف   ومناسبة    وسلي ة    نايفة    في عبوات    التعبئة تتم    1- 7

 . 2132و   2131و   2130الأردنية  د الفنية  قواع ال في    بحيث تطابق مواد التعبئة والتغليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملاضم يح يها من المطر والش س أو أف مصادر أخرى للحرارة الزاضدة والرواضح غير المرغوب    2- 7

 فيها وأف مصادر أخرى للتلوي خاصة عند نقلها بالسفن. 
تكون تكون غرف التخزين جافة وخالية من الرواضح غير المرغوب فيها ومح ية من دخول الحشرات والقوارض، وأن    3- 7

 . التهوية منا ة بشكل يا ن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهاضياً في فترات الرطوبة
 

 بطاقة البيان   - 8
 

، يجب أن تدون البيانات ا يااحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتها 9إ افةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
 جانب اللغة العربية الأساسية: بأف لغة أخرى إلى  

 الذرة الكاملة".   مطحون اسم المنتج: "   1- 8
 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    8-2
 ، عند استخدام التنويهات الغذاضية والصحية. 1474الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   8-3
 ، عند التنويه عن العناصر الغذاضية.1473المواصفة القياسية الأردنية الالتزام  ا ورد في    8-4
 

 المراجع 
 

 . ة ، دقيق الذرة الكامل 2023تعديل   1985  / 154 مواصفة هيئة الدستور الغذاضي   - 
 . دود المكروبيولوجية للسلع والمواد الغذاضية ، الح 2015/ 1016المواصفة القياسية الخليجية   - 


