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 المقدمة
 

مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأردن، حيث يـت  ععـداد المواصفــات القياسـية الأردنيـة  
ممثلــل للجاـــات الرئيســية المعنيــة ووصــوع المواصفـــة    وتكــون هــذل اللجــان عــادة  م ــكلة  مــن أعضــا مــن خــال لجــان فنيــة   

القياســية، ويكــون لهــذل الجاــات الحــ  في عبـــدا  الـــرأ  والماحوــات حــول هــذل المواصــفة القياســية، و لــ  أ نــا  فــترة تعمــي   
ئمــة للمواصــفات القياســية الدوليــة واوقليميــة والوطنيــة قــدر  م ــروع التصــويي ســعيا  لجعـــل المواصفـــات القياســية الأردنيــة موا

 اومكان و ل  من أجل عزالة العوائ  الفنية من أمام التجارة وتسايل انسياب السلع بل الدول.
 

: قواعـد  2، الجـز   2/2005-1تت  هيكلة وصـياةة المواصـفات القياسـية الأردنيـة وفقـا  لـدليل العمـل الفنــي لمديريـة التقيـيس  
 .* يكلة وصياةة المواصفات القياسية الأردنيةه
 

ومنتجاتهما   والبقول  للحبوب  الدائمة  الفنية  اللجنة  قامي  فقد  على  ل   المواصفة   25وبنا    الأردنية   بدراسة  القياسية 
ــــ  ب الخاصة    2015/ 2122 ومنتجاتها  والبقول  المجمّدة لحبوب  الأردنية    وم روع  العجائن  القياسية  المواصفة 
 ، وأوصي باعتماد الم روع المعد ل كقاعدة فنيةالعجائن المجمّدة  ا ـ ـــم لحبوب والبقول ومنتجاته بالخاص    2026/ 2122
 وتعدياته.  2000لسنة   ( 22)   رق ( من قانون المواصفات والمقاييس  12و ل  استنادا  للمادة )  ، 2026/ 2122  أردنية
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 دةالعجائن المجمّ  ـــــا مالحبوب والبقول ومنتجاته
 

 المجال  -1
 

دةفي  بالاشـــتراطات الواجـــه توفرهـــا  تخـــتص هـــذل المواصـــفة القياســـية الأردنيـــة   المعـــد ة    )المح ـــوة وةـــير المح ـــوة(  العجـــائن المجمـــ 
 مرجع مصر لاستااك الب ر . 

 

 المراجع التقييسية -2
 

  فقـ،،الوثائ  المرجعية التاليـة لا ككـن الاسـتغنا  عناـا لتطبيـ  هـذل الو يقـة. في حالـة اوحالـة المؤرخـة تطبـ  الطبعـة المـذكورة  
أ  تعــديات(، علمــا   ن    أمـا في حالــة اوحالـة ةــير المؤرخـة فتطبــ  مخـر طبعــة مـن الو يقــة المرجعيـة المــذكورة أدنال )متضـمنة  

 مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتو  على فاارس للمواصفات السارية المفعول في الوقي الحاصر.
 للملوثات والسموم في الأةذية والأعاف.   المواصفة العامة  ، 193مواصفة هيئة الدستور الغذائي   -
 الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأةذية وتعدياته.   ، 2023/ 915الت ريع الأوروبـي    -
 . بطاقة البيان للمواد الغذائية المعبأة مسبقا  ــــــ    ، بطاقة البيان9المواصفة القياسية الأردنية    -
 المواصفة العامة للمضافات الغذائية.،  94الأردنية  المواصفة القياسية  -
 مدد الصاحية للمواد الغذائية.  ــ ــــالمواد الغذائية    ، 288المواصفة القياسية الأردنية    -
 القواعد العامة ل ؤون صحة الأةذية. ــــــ    ، الاشتراطات الصحية 493المواصفة القياسية الأردنية    -

 .الخطوط التوجياية العامة ب أن التنويه  ــــــــبطاقة البيان  ،  1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجياية لاستخدام التنوياات الغذائية والصحي ة. 1474المواصفة القياسية الأردنية    -
 معالجة وتداول الأةذية المجمدة بالطريقة السريعة.  ،1685المواصفة القياسية الأردنية    -
الأردنية    - القياسية  الأةذية  ، 1925المواصفة  في  المبيدات  والمتبقيات ــــــ    متبقيات  المبيدات  لمتبقيات  القصوى  الحدود 

 العرصية في الأةذية.
 2418و   1533عصافة 

 ، المتطلبات العامة للأةذية الحال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 المواد والأدوات المعد ة للتامس مع الغذا .  ،2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 المواد والأدوات الباستيكية المعد ة للتامس مع الغذا .  ،2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتغليف.  ،2132القاعدة الفنية الأردنية   -
ــنة  تعليمـــات المؤسســـة العامـــة للغـــذا  والـــدوا  الخاصـــة  خـــذ العينـــات مـــن المـــواد    -   2015الغذائيـــة المتداولـــة بالأســـواق لسـ

 وتعدياتها.
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  2015تعليمـــات المؤسســـة العامـــة للغـــذا  والـــدوا  الخاصـــة بالتفتـــيا وأخـــذ العينـــات مـــن المـــواد الغذائيـــة المســـتوردة لســـنة    -
 وتعدياتها.

 وتعدياتها.   2011تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية لسنة   -
 

 المصطلحات والتعاريف -3
 

 لأةراض هذل المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدنال: 
3-1 

 دة العجينة المجمّ 
 النوع،ر أساسا  من دقي  القمح أو دقي  الحبوب الغذائية الأخرى والما  ومواد اختيارية مناسبة حسه  منتج ةذائي يحض  

تعرض أحيانا  للمعاملة الحرارية لوقف ن اط الخميرة بعد الحصول على تخمر مناسه دون أن ينضج أو يتغير لونه  يوقد  
 ºس 18 –وي كل حسه الرةبة ويجمد سريعا  حتى تصل درجة حرارة المركز على    كبيرة، بدرجة  

3-2 
 المواد الغريبة 

دون أدوات أو معدات التكبير التي يعطي وجودها بككن التعرف علياا بساولة مع أو  المنتج و أصل    ليسي من أ  مادة  
 ة الجيدة على عدم التواف  مع الممارسات التصنيعية والصحي  يدل    مؤشرا  

 

 الأنواع  -4
البسيطة:   4-1 تحض    الفطيرة  البروتلعجينة  متوس،  أو  البروتل  منخفض  الدقي   من  عادة  أو   ر  ألواح  شكل  على 

 ل مختلفة وتستخدم في تحضير العديد من الفطائر مثل عجينة البيتزا. أشكا
على هيئة طبقات رقيقة جدا  متراكبة فوق بعضاا   عجينة تحض ر من الدقي  عالي البروتل   الهشة والمنفوشة:   ة الفطير   4-2

 يت  فصلاا عن بعضاا بطبقة من الزيي أو الدهن المعد  للطعام مثل عجينة الفطائر الدنماركية.
السائبة:  4-3 الرافعة وتعامل أحيانا  بالحرارة مثل   الرقائق  المواد  عجينة على هيئة رقائ  سائبة تكون خالية عادة من 

 السمبوس . عجينة الكاج و 
 وتكون خالية من المواد الرافعة ومعاملة حراريا  مثل عجينة الكنافة.   أو شرائط:  عجينة على هيئة خيوط 4-4
 يت  تخميرها وت كيلاا لتأخذ اشكالا  مختلفة تبعا  لنوعية الخبز. عجائن الخبز:  عجائن   4-5
 

 المكونات الاختيارية  -5
 

القمح، ،  منتجات الحبوب والبقول مثل: سميد   5-1 الم  جنل  جنل  الغذائية، دقي   القمح  حوق ، مسوليالذرة، نخالة 
 للطعام ومنتجاتها. دقي  ال وفان، دقي  الأرز، دقي  ال يل ، دقي  فول الصويا، البذور الزيتية    ،ال عير
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 الحليه ومنتجاته.  5-2
 البيض ومنتجاته.   5-3
 ومنتجاتها.  والق رياتوالأسماك    اللحوم والدواجن   5-4
 . المحليات المغذية الطبيعيةأو    السكر أو ال وكولاتة ومنتجاتها     أوحلوى الدقي  5-5
سون أو ان، الفلفل الأسود، حه الهال، الكمون، اليال طةالتوابل والباارات مثل: الزنجبيل، الزعفران، مسحوق    5-6

 أ  توابل أخرى مسموح بها. 
 ومنتجاتها.   والخضار الفاكاة    5-7
 ، المكسرات.منتجات البيضمنتجات متنوعة مثل: مسحوق الكاكاو، مسحوق البن، ال وكولاتة،   5-8
 محسنات العجل المسموحة مثل: عنزيم الأميليز … علخ. 5-9
 مادة دهنية مناسبة.  5-10
 والمغذيات المسموحة مثل: الفيتامينات، المعادن، مركزات البروتل، دقي  فول الصويا الغذائي.  المدعمات  5-11
 . ملح طعام   5-12
 

 الاشتراطات -6
 الاشتراطات القياسية   6-1

 بحيث:   المنتج الناائيتوفر الاشتراطات القياسية التالية في  يجه  
 . 2060متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   وا يتطاب  مع يخلو من كل ما يخالف ال ريعة اوسامية،   6-1-1
 أو م تقاتها.   لو من منتجات الخنزيريخ 6-1-2
 يخلو من المواد الغريبة. 6-1-3
 . ان وجدت  مطابقة للمواصفات القياسية الخاصة بكل مناا  تصنيعهتكون جميع المواد الداخلة في   6-1-4
 من أية نكاة ةريبة.  وخالي  ون له ال كل المميز للنوعكي  6-1-5
 أ  تجعدات أو تكتات أو تكسر.   لا يكون به 6-1-6
 ومن الح رات الميتة واجزائاا ومن مخلفات القوارض.  الح رات الحية باطوارها  يخلو من 6-1-7
 الخاصة بالدهون المتحولة. 2418ان يطاب  الاشتراطات الواردة في المواصفة القياسية الأردنية   6-1-8
 الاشتراطات الصحية   6-2

 : بحيث  المنتج الناائيتوفر الاشتراطات الصحية التالية في  يجه  
 . 493طبقا  للمواصفة القياسية الأردنية  يت  تحضيرل وتداوله   6-2-1
 . 1تطاب  المعايير الميكروبية الحدود الواردة في الجدول   6-2-2
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 دة مّ للعجائن المج  ةالميكروبي   المعايير  ــــــ 1الجدول  

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي 
  وحدة مكونة للمستعمرة 

(CFU  )ةرام/  (أ 
 ( ه  ص (د  م ( ج  ق ( ب  ع

أوريس    استافيلوكوكس 
 staphylococcus aureus  موجبة التخثر 

coagulase postive 
5 1 10 2 10 3 

 غ  25خالية في  salmonella 5 0  السالمونيا 
يؤخـذ بعـل الاعتبـار أ  تطـورات علميـة و للمراجعة والتعـديل عنـد الحاجـة خاصعة  1الحدود الميكروبية الواردة في الجدول   كونت ماحوة:

ميكروبـــي  ات أةيــة مرصــية خارجــة عـــن  ثجديــدة في لــال صــحة وســامة الأةذيــة وهــذا يتضــمن التطـــورات العلميــة وأ  مؤشــرات تلــو 
 الميكروبية المعاييرسؤولة عن مراجعة وتعديل هذل هي الم  وتكون مؤسسة المواصفات والمقاييس المألوف باوصافة على نتائج تقيي  المخاطر

 ماح  ت ا  -  ىتجر  ةلجاهز ا نصفأو    ةلجاهز ا ت لوجباا اعنو أ  من  عنو أ    في  ارةلحر  معامل   ةير ب كل  ا لحمر ا م للحو ا  لخو د ل حا في
   -  ل خو د  لحا في  ر ختباا علياا ى تجر  ةجملمدا نصف أو   ة لجاهز ا تلوجبا ا  اعنو أ  من ع نو أ   في  ات ح و  شكل على جن والداو
 ر ختباا علياا H7 :0157.  مناا   خالية  ن تكو أن   على)لممرصةا لقولونية ا لأشريكية (ا
 تعديل من المرجع السور  ب كل صح لكاميلوا   
 . CFU:Colony Forming Unit أ(

 ع: عدد وحدات العينة التي يجه تحليلاا.  ب(
   أكبر من قيمة )م( ولا يصل لقيمة )ص(.يعطي رق     ق: الحد الأقصى لعدد وحدات العينة المسموح فيه  ن ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المسموح به في المنتج.   د(
 يزيد علياا في أ  وحدة من )ع(.   قيمة للحد الميكروبـي يجه أن لا ص: أقصى  ه(
 

 الغذائية   المضافات   -7
 

 . 94بالمضافات الغذائية حسه ما هو وارد في المواصفة القياسية الأردنية يسمح 
 

 الملوثات   -8
شعاعية على ما هو وارد في مواصفة هيئة الدستور  او فطرية و ال سموم  ال يزيد الحد الأعلى للملوثات من    لا  يجه أن    8-1

 وتعدياته.   2023/ 915الرجوع على الت ريع الأوروبـي  وفي حال عدم توفر بيانات عن الملوثات للمنتج فيت   ،  193الغذائي  
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها صمن المواصفة القياسية الأردنية   يجه أن لا    8-2
 . 1533بها في المواصفة القاسية الأردنية  المسموح على الحدود    البيطرية يجه أن لا تزيد حدود متبقيات الادوية   8-3
 . 2زيد محتوى المعادن على ما هو وارد في الجدول ي   لا  يجه أن   8-4
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ــ الحد الأعلى لمحتوى المعادن في العجائن المجمّ   2الجدول   ــ  دة ــ

 الحد الأعلى  المعادن 
 كغ / غ م 

 0,2 الرصاص 
 1 الزرنيخ 

 0,1 الكادميوم 
 0,03 الزئب  

 

 أخذ العينات والفحص طرق    -9
 طرق أخذ العينات   9-1

المواد   من  العينات  بالتفتيا وأخذ  الخاصة  والدوا   للغذا   العامة  المؤسسة  الصادرة عن  التعليمات  العينات حسه  أخذ  يت  
الخاصة  خذ العينات من  وتعدياتها، والتعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذا  والدوا     2015الغذائية المستوردة لسنة  

 وتعدياتها.   2015المواد الغذائية المتداولة بالأسواق لسنة  
 طرق فحص العينات   9-2
جرا  عمليات التثبي والتحق  ع لفحص أو الطرق المكافئة التي تم  ستخدام الطرق المرجعية ل با يت  فحص العينات    9-2-1
 .لها
لقيمـة    ٪ مـن الحـد الأقصـى  80  علـىي يزيـد  ـعينة مركبة ممثلة، وع ا كان الحد الميكروبـ الاختبار على ككن عجرا  9-2-2

ــواردة في الجـــدول ــة  1  )ص( الـ ــة مخالفـ ــادةعولـــدى  ،  تعتـــبر العينـ ــتجفحـــص الم  عـ ــت     نـ ــات ي    فحـــصيـ ــام  عينـ ــا نوـ عتمـــد في جمعاـ
 .1 على حدة وتعتمد الحدود الميكروبية الواردة في الجدول  منااوتفحص كل   1حسه ما هو وارد في الجدول    الوحدات

 

 التعبئة والنقل والتخزين   -10
 

 : بحيث   المنتج الناائي ية عند تعبئة ونقل وتخزين  يجه توفر ال روط التال 
الطبيعية    والجفاف وتحافظ على خصائصه   تحفوه من التلوث والتلف   ومناسبة    وسليمة    نويفة    في عبوات    التعبئة تت     10-1

 . 2132و   2131و   2130القواعد الفنية الأردنية  في    المتطلبات الواردة بحيث تطاب  مواد التعبئة والتغليف المستخدمة  
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 . 1685حسه المواصفة القياسية الأردنية    لمنتجا  يت  نقل وتخزين وتداول  10-2
فياا ومحمية من دخول الح رات والقوارض  10-3 المرةوب  الروائح ةير  التخزين جافة وخالية من  وأن   ، تكون ةرف 

 . تكون التاوية منومة ب كل يضمن أن تكون جيدة في فترات الجفاف وككن عيقافاا نهائيا  في فترات الرطوبة
 

يت  النقل والتخزين والتداول حسه تعليمات المؤسسة العامة للغذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية    10-4
 وتعدياتها.   2011لسنه  

 

 ان بطاقة البي   -11
 

، يجه أن تدون البيانات اويضاحية التالية باللغة العربية ويجوز كتابتاا 9عصافة  على ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
    لغة أخرى على جانه اللغة العربية الأساسية: 

 من هذل المواصفة القياسية الأردنية.  4حسه البند النوع و   اس  المنتج  11-1
 . 288الصاحية حسه المواصفة القياسية الأردنية مدة   11-2
 أو أبرد(".  ºس  18 -دا  )عند درجة حرارة عبارة "يحفظ لم    11-3
 عرشادات خاصة بطريقة الاستعمال.  11-4
المستخدم    11-5 احتوائاا على مكونات من   )فينوع لح   يوصح عدم  ما  أو كتابة  المنتج محتو  على لحوم(،  حال 

 مصادر حيوانية )في حالة المنتج خالي من هذل المصادر(. 
 وصع عبارة تدل على استخدام )بروتل فول الصويا( في حال استخدامه كبديل اللح . 11-6
 .نوع الدهن المستخدم سوا  كان نباتيا  أو حيوانيا    11-7
 ، عند استخدام الخطوط التوجياية العامة ب أن التنويه.1472الالتزام وا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   11-8
 ، عند استخدام التنوياات الغذائية والصحية. 1474الالتزام وا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   11-9
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 المصطلحات 
 

 المقابلة   اونجليزية  للمصطلحات   ىـالمعن  أدنال  المذكورة   العربية  المصطلحات   تحمل   القياسية الأردنية  المواصفة  هذل   لأةراض 
 :لها

 المقابل بلإنجليزي  المصطلح العربـي  رقم البند 
 validation يتثب   9-2-1

 verification   تحق   9-2-1

 

 جع ا المر 
 ، العجائن المجم دة. 2021/ 1370المواصفة القياسية الخليجية   -
 . ة ، العجائن المجم د 2005/ 2471المواصفة القياسية المصرية    -

، الخاصـــــة بالاشـــــتراطات للأحيـــــا  الدقيقـــــة الواجـــــه تحققاـــــا في المنتجـــــات  2179/2025المواصـــــفة القياســـــية الســـــورية    -
 الغذائية.


