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 المقدمة
 

للتقييس في الأردن، حيث يـت  عدـداد المواصفــات القياسـية الأردنيـة  مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية  
ممثلــل للعاـــات الرةيســية المعنيــة ووصــو  المواصفـــة    وتكــون هــذل اللعــان دــادً  م ــكلة  مــن أد ــا   ،مــن خــال لجــان فنيــة

وذلــأ أانــا  فــتًر تع ــي     القياســية، ويكــون لهــذل الجاــات الحــ  في عبـــدا  الـــرأ  والماحوــات حــول هــذل المواصــفة القياســية،
م ــرو  التصــويي ســعيا  لجعـــل المواصفـــات القياســية الأردنيــة مواة ــة لل واصــفات القياســية الدوليــة وا قلي يــة والوطنيــة قــدر  

 ا مكان وذلأ من أجل عزالة العواة  الفنية من أمام التعارً وتسايل انسياب السلع بل الدول.
 

: قوادـد  2، الجـز   2/2005-1اسـية الأردنيـة وفقـا  لـدليل الع ـل الفنــي لمديريـة التقيـيس  تت  هيكلة وصـياةة المواصـفات القي
 .* هيكلة وصياةة المواصفات القياسية الأردنية

 
ومنتعاته ا   والبقول  للحبوب  الداة ة  الفنية  اللعنة  قامي  فقد  ذلأ  دلى  القياسية   25وبنا    المواصفة  م رو   بدراسة 

، وأوصي بادت اد الم رو  كقاددً فنية  بالحبوب والبقول ومنتجاتهما ـــــ حبوب الافطارالخاص   2026/ 2433الأردنية 
 وتعدياته.  2000( لسنة 22( من قانون المواصفات والمقاييس رق  ) 12، وذلأ استنادا  لل ادً )2026/ 2433أردنية  
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   الافطار   حبوب ا ـ ـــمالحبوب والبقول ومنتجاته
 

 المجال  -1
 

تو  الواجب  الأردنية بالاشتراطات  القياسية  المواصفة  هذل  هيئة حبوب  بحفرها  اتختص  دلى  تكون  قد  والتي  ا فطار  بوب 
(  أو كاملة أو التي تم جرشاا    .المنفوخة أو الرقاة  ولا ت  ل الرقاة  المح رً من الذرً )رقاة  الذرً

 

 المراجع التقييسية -2
 

  فقـ،،الطبعـة المـذكورً  الوثاة  المرجعية التاليـة لا ككـن الاسـتءنا  دناـا لتطبيـ  هـذل الوايقـة. في حالـة ا حالـة المؤرخـة تطبـ   
أمـا في حالــة ا حالـة ةــي المؤرخـة فتطبــ  مخـر طبعــة مـن الوايقــة المرجعيـة المــذكورً أدلال )مت ـ نة أ  تعــديات(، دل ــا   ن  

 مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتو  دلى فاارس لل واصفات السارية المفعول في الوقي الحاصر.
 لل لوثات والس وم في الأةذية والأداف. المواصفة العامة    ، 193مواصفة هيئة الدستور الءذاةي   -
 . وتعدياته  الحدود القصوى لبعض الملوثات في الأةذية  ، 2023/ 915الت ريع الأوروبـي    -
 . بطاقة البيان لل واد الءذاةية المعبأً مسبقا    ــــــ  ، بطاقة البيان9المواصفة القياسية الأردنية    -
 مدد الصاحية لل واد الءذاةية.  ــ ــــالمواد الءذاةية    ، 288المواصفة القياسية الأردنية    -
 القوادد العامة ل ؤون صحة الأةذية. ــــــ    الاشتراطات الصحية   ، 493المواصفة القياسية الأردنية    -
 .الخطوط التوجياية العامة ب أن التنويه  ــــــــبطاقة البيان  ،  1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 الصحيّة. و بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجياية لاستخدام التنوياات الءذاةية    ،1474المواصفة القياسية الأردنية    -
القياسية الأردنية    - الءذا ا  ، 1925المواصفة  المبيدات واـــــــ    ل ؤون الصحية وسامة  القصوى لمتبقيات  لمتبقيات الحدود 

 .العرصية في الأةذية والأداف 
 ، المتطلبات العامة للأةذية الحال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 المواد والأدوات المعدًّ للتامس مع الءذا .  ، 2130القاددً الفنية الأردنية   -
 المواد والأدوات الباستيكية المعدًّ للتامس مع الءذا .   ، 2131القاددً الفنية الأردنية   -
 مواد التعبئة والتءليف.   ، 2132القاددً الفنية الأردنية   -
 الزيوت والدهون ـــ الدهون المتحولة. ،  2418القاددً الفنية الأردنية   -
الخاصة  - والدوا   للءذا   العامة  المؤسسة  المتد     تعلي ات  الءذاةية  المواد  من  العينات  لسنة  خذ  بالأسواق   2015اولة 

 وتعدياتها. 
الخاصة   تعلي ات  - والدوا   للءذا   العامة  لسنة  با  المؤسسة  المستوردً  الءذاةية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015لتفتيش 

 وتعدياتها. 
 . ا وتعدياته   2011  ة تعلي ات المؤسسة العامة للءذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين ودرض المواد الءذاةية لسن   -

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 حات والتعاريفالمصطل -3

 

 لأةراض هذل المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردً أدلال: 
3-1 

 الإفطار حبوب  
المنفوخة أو الرقاة  مثل   أو نتج ةذاةي مح ر ب كل أساسي من نو  أو أكثر من الحبوب الكاملة أو التي تم جرشاا  م

بنواتج أو أكثر من    )الق ح وال عي وال يل  وال وفان والأرز( ويجوز خلطاا  البقولياطحن واحد  الدرلات   ت بذور  أو 
 أوفة الحليب  للأكل بعد عصا  وقد يكون المنتج جاهز   المواد الاختيارية المناسبةبعض  أو    النباتية الأخرى  الءذاةية أو البذور 
 من الطاي يحتاج الى القليل  

3-2 
 المواد الغريبة 

دون أدوات أو معدات التكبي التي يعطي وجودها بككن التعرف دلياا بساولة مع أو  المنتج و أصل    ليسي من أ  مادً  
 ة الجيدً الم ارسات التصنيعية والصحيّ دلى ددم التواف  مع  يدل    مؤشرا  

 

 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسية   4-1

 فر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النااةي بحيث: ايجب تو 
 . 2060يخلو من كل ما يخالف ال ريعة ا سامية، ويطاب  متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-1
 تصنيع نويفة وسلي ة وصــالحة لاســتااك الب ر  ومطابقــة لل واصفات الأن تكون المواد المستخدمة في   4-1-2

 . عن وجدت االقياسية الخاصة بكل منا
من   4-1-3 يخلو  وأن  والنكاــة  واللون  ال كل  من حيث  لل نتج  الم يزً  الطبيعية  الحسية  بالصفات  المنتج  يت يز  أن 

 .المرةوب بها والطع  الءريبالتزنــخ والراةحة ةي  
أن يخلو المنتج من المواد الءريبة وال واةب مثل المواد النباتية الءريبة والأوساخ وقطع الباستيأ والحصى والعفن   4-1-4

 .الواهر  ومخلفات القوارض والح رات الحية والميتة وختلف أنواداا وكافة أطوارها وأجزاةاا
 . 2418الأردنية طبقا  للقاددً الفنية   ةيأجز  المتحولةأن يخلو المنتج من الدهون/الزيوت   4-1-5
 بالوزن.   ٪   7يزيد محتوى الرطوبة دلى    ألاّ  4-1-6
ميكروةرام/كيلوةرام، مع مراداً قيام المن آت المصنعة لل نتــج اتخاذ   40يزيد محتوى مادً الأكرياميد دلى    ألاّ   4-1-7

 . ة لتخفيف مادً الأكرياميد التدابي الازم



 
 2433/2026 ت ع

 

3/5 

المواد الاختيارية المس وحة مثل: الكاكاو ومنتعاته والعسل وقطع الفواكه والخ ار المجففة والتوابل    عصافة يجوز 4-1-8
 .والمكسرات وبذور البقوليات أو الدرلات الءذاةية، والباارات، ملح الطعام

 طبيعية.تكون المنكاات   أندراسة   . يجوز استخدام المنكاات لل نـتج 4-1-9
 . 1474حسب المواصفة القياسية الأردنية   الفيتامينات والمعادن   عصافةيجوز  4-1-11
 الاشتراطات الصحية   4-2

 فر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النااةي بحيث: اتو يجب  
 .493يت  تح يل وتداوله طبقا  لل واصفة القياسية الأردنية   4-2-1
 .1تطاب  المعايي الميكروبية الحدود الواردً في الجدول 4-2-2
 

 الإفطار لحبوب  المعايير الميكروبية    ــــــ 1الجدول  

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي 
 وحدً مكونة لل ستع رً  

(CFU ))ةرام/أ 
 ه(  ص د( م ج( ق ب( ع

 104 102 1 5  دفان أخماةر و 
 - 0 0 5   السالمونيا

 105 104 1 5  باسيلس سييس 
 - 0 0 5  كلوسترديم بيفرنجنس  

 105 104 1 5  ددد المستعرات الهواةية 
خاصـعة لل راجعـة والتعـديل دنـد الحاجـة ويؤخـذ بعـل الادتبـار أ  تطـورات دل يـة جديـدً في  ـال صـحة  1ماحوة: تكـون الحـدود الميكروبيـة الـواردً في الجـدول 

اةج تقيـي  المخـاطر، وتكـون ميكروبــي ذات أييـة مرصـية خارجـة دـن المـألوف با صـافة على نتـ ثوسامة الأةذية وهذا يت  ن التطورات العل ية وأ  مؤشـرات تلـو 
 .الميكروبية المعاييهي المسؤولة دن مراجعة وتعديل هذل مؤسسة المواصفات والمقاييس 

 Colony Forming Unit :CFU.أ( 
  : ددد وحدات العينة التي يجب تحليلاا.  ب(
 الميكروبي دن قي ة "م" ولا يتعاوز العدد الميكروبي قي ة "ص". الحد الأقصى المس وح به من وحدات العينة التي يزيد فياا العدد ق:  ج(
 م: مستوى الحد الميكروبـي المس وح به في المنتج.  د(
 يزيد دلياا في أ  وحدً من ) (. ص: أقصى قي ة للحد الميكروبـي يجب ألّا  ه(
 

 الملوثات   -5
أ   5-1 مواصفة هيئة الدستور  يزيد الحد الأدلى لل لوثات من سموم فطرية وعشعادية ومعادن دلى ما هو وارد في    لّا يجب 

 وتعدياته.   2023/ 915الأوروبـي    الت ريع فيت  الرجو  على  الملوثات لل نتج  فر بيالات دن  في حال ددم تو و   ، 193الءذاةي  
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 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات دلى الحدود المس وح بها ص ن المواصفة القياسية الأردنية  ألّا  يجب   5-2
 أخذ العينات والفحص طرق    -6
 طرق أخذ العينات   6-1

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للءذا  والدوا  الخاصة   حسب التعلي ات الصادرً دنيت  أخذ العينات  
خذ العينات    التعلي ات الصادرً دن المؤسسة العامة للءذا  والدوا  الخاصةو   ، وتعدياتها  2015الءذاةية المستوردً لسنة  
 وتعدياتها. 2015نة  لسبالأسواق    من المواد الءذاةية المتداولة 

 طرق فحص العينات   6-2
 .   لهاي والتحقّ جرا  د ليات التثبّ ع الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم  ككن استخدام    6-2-1
لقي ة  ٪ من الحد الأقصى   80  دلى ي يزيد ـدينة مركبة ممثلة، وعذا كان الحد الميكروب الاختبار دلى  ككن عجرا   6-2-2

الجدول )ص(   في  مخالفة،    1  الواردً  العينة  الم  ولدىتعتبر  فحص  ي    فحص يت     نتجعدادً  نوام دينات  جمعاا  عت د في 
 . 1  دلى حدً وتعت د الحدود الميكروبية الواردً في الجدول    منااوتفحص كل    1حسب ما هو وارد في الجدول   الوحدات 

 

 التعبئة والنقل والتخزين   -7
 

 : بحيث   المنتج النااةي ية دند تعبئة ونقل وتخزين  التال فر ال روط  ا يجب تو 
بحيث  الطبيعية    وتحافظ دلى خصاةصه   والرطوبة   تحفوه من التلوث والتلف   ومناسبة    وسلي ة    نويفة    في دبوات    التعبئة تت     7-1

 . 2132و   2131و   2130الأردنية    القوادد الفنية في    تطاب  مواد التعبئة والتءليف المستخدمة المتطلبات الواردً 
يت  النقل والتداول ب كل ماة  يح ياا من المطر وال  س أو أ  مصادر أخرى للحرارً الزاةدً والرواةح ةي المرةوب    7-2

 فياا وأ  مصادر أخرى للتلوث. 
وأن تكون   والقوارض،تكون ةرف التخزين جافة وخالية من الرواةح ةي المرةوب فياا ومح ية من دخول الح رات    7-3

 . التاوية منو ة ب كل ي  ن أن تكون جيدً في فترات الجفاف وككن عيقافاا نهاةيا  في فترات الرطوبة
 ة. يعبأ في دبوات تحفظ جودته الصحية والتءذوية والتصنيعية والحسي   7-4
  ة يت  النقل والتخزين والتداول حسب تعلي ات المؤسسة العامة للءذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين ودرض المواد الءذاةي   7-5

 . ا وتعدياته   2011لسنه  
 

 بطاقة البيان   -8
 

باللءة العربية ويجوز كتابتاا ، يجب أن تدون البيالات ا ي احية التالية  9عصافة  على ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
    لءة أخرى على جانب اللءة العربية الأساسية: 

 "حسب نو  الحبوب المستخدم".   اس  المنتج:   8-1

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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في حال التعبئة الساةبة، يجب أن توصع المعلومات الخاصة ببطاقة البيان دلى الحاويات أو ترف  في وثاة  مصاحبة، ما    8-2
  يستبدل اس  ودنوان   ددا اس  المنتج ورق  الدفعة واس  ودنوان الصانع أو المعبئ فيعب أن توار دلى الحاويات، وككن أن 

 . المصاحبة لل حنة   الوثاة    بوصوح في   ف رّ ع ت  ث  توصع دلى الحاويات بحي   فة رّ الصانع أو المعبئ ورق  الدفعة بعامة مع 
 سنة الحصاد.   8-3
 . 288مدً الصاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    8-4
 .دند استخدام الخطوط التوجياية العامة ب أن التنويه ،1472 نيةردالالتزام وا ورد في المواصفة القياسية الأ  8-5
 ، دند استخدام التنوياات الءذاةية والصحية. 1474الالتزام وا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   8-6
 

 جع ا المر 
 

 . حبوب الافطار، 2024/ 2513المواصفة القياسية الخليعية   -
 .للسلع والمواد الءذاةية  المعايي الميكروبيولوجية ،  2015/ 1016 المواصفة القياسية الخليعية  -
 
 
 


