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 المقدمة
 

للتقييس في الأردن، حيث يتم إعداد المواصفـــــات القياسية الأردنية  مؤسسة المواصفات والمقاييس الأردنية هي الهيئة الوطنية 
ــة   وتكون هذه اللجان عادةً مشـكلةً من أعاـا   ،من خلال لجان فنية ــات الرويسـية المعنية  و ـو  المواصـفـــــــــــــ ممثلين للجهـــــــــــــ

وذلك أثنا  فترة تعميم   القياسية، ويكون لهذه الجهات الحق في إبـــــــــــــدا  الـــــــــــــرأف والملاحاات حول هذه المواصفة القياسية،
مشرو  التصويت سعياً لجعـــــــــــل المواصفـــــــــــات القياسية الأردنية مواومة للمواصفات القياسية الدولية وا قليمية والوطنية قدر 

 ا مكان وذلك من أجل إزالة العواوق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.
 

: قواعد  2، الجز   2/2005-1اسية الأردنية وفقاً لدليل العمل الفنـــــــــــي لمديرية التقييس  تتم هيكلة وصياغة المواصفات القي
 .* هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية

 
بدراسة مشرو  المواصفة القياسية الأردنية   25ا  موبناً  على ذلك فقد قامت اللجنة الفنية الداومة للحبوب والبقول ومنتجاته

المعمول  الخاص  2026/ 2432 ــــ  ومنتجاتهما  والبقول  أردنية بالحبوب  فنية  المشرو  كقاعدة  باعتماد  وأوصت   ،
 وتعديلاته.  2000  لسنة(  22( من قانون المواصفات والمقاييس رقم ) 12، وذلك استناداً للمادة )2026/ 2432
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 المعمول   ا ـ ـــمالحبوب والبقول ومنتجاته
 المجال  -1

 

 والمعدّ للاستهلاك المباشر. نتج المعمول بأنواعه المختلفة  فرها  اتختص هذه المواصفة القياسية الأردنية بالاشتراطات الواجب تو 
 

 المراجع التقييسية -2
 

الوثاوق المرجعية التالية لا يمكن الاســـــــــــــتبنا  عنها لتطبيق هذه الوثيقة. في حالة ا حالة المؤرخة تطبق الطبعة المذكورة فق ، 
ــمن ة أف تعديلات(، علماً بأن أما في حالة ا حالة غي المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الوثيقة المرجعية المذكورة أدناه )متاـــــــــــ

 مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوف على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحا ر.
 ، المواصفة العامة للملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف. 193مواصفة هيئة الدستور البذاوي   -
 لوثات في الأغذية وتعديلاته. ، الحدود القصوى لبعض الم2023/ 915التشريع الأوروبـي    -
 . بطاقة البيان للمواد البذاوية المعبأة مسبقاً ، بطاقة البيان ــــــ  9المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، المواد البذاوية ــــــ مدد الصلاحية للمواد البذاوية.288المواصفة القياسية الأردنية    -
 ت الصحية ــــــ القواعد العامة لشؤون صحة الأغذية. ، الاشتراطا493المواصفة القياسية الأردنية    -
 .الخطوط التوجيهية العامة بشأن التنويه  ــــــــبطاقة البيان  ،  1472المواصفة القياسية الأردنية    -
 ، بطاقة البيان ــــــــ الخطوط التوجيهية لاستخدام التنويهات البذاوية والصحيّة. 1474المواصفة القياسية الأردنية    -
القياسية الأردنية    - البذا ، ا1925المواصفة  المبيدات والمتبقيات   ـــــــ  لشؤون الصحية وسلامة  القصوى لمتبقيات  الحدود 

 .العر ية في الأغذية والأعلاف 
 ، المتطلبات العامة للأغذية الحلال.2060المواصفة القياسية الأردنية    -
 وات المعدّة للتلامس مع البذا .، المواد والأد2130القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، المواد والأدوات البلاستيكية المعدّة للتلامس مع البذا . 2131القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، مواد التعبئة والتبليف. 2132القاعدة الفنية الأردنية   -
 ، الزيوت والدهون ــــــ الدهون المتحولة. 2418المواصفة القياسية الأردنية    -
الخاصة  - والدوا   للبذا   العامة  المؤسسة  لسنة  بأ   تعليمات  بالأسواق  المتداولة  البذاوية  المواد  من  العينات   2015خذ 

 وتعديلاتها. 
الخاصة   تعليمات  - والدوا   للبذا   العامة  لسنة  با  المؤسسة  المستوردة  البذاوية  المواد  من  العينات  وأخذ   2015لتفتيش 

 وتعديلاتها. 
 ا. وتعديلاته   2011تعليمات المؤسسة العامة للبذا  والدوا  الخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد البذاوية لسنة    - 
 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_300.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 والتعاريفالمصطلحات  -3
 

 لأغراض هذه المواصفة القياسية الأردنية تستخدم المصطلحات والتعاريف الواردة أدناه: 
3-1 

 المعمول 
دهنية غذاوية وملح الطعام والما    ومادةمنهم  او خلي   منتج غذاوي معد أساساً من دقيق القمح أو السميد أو جنين القمح  

مع او بدون ا افة المكونات الاختيارية المبينة في هذه  5والمذكورة في البند  والمحشو بإحدى المواد المناسبة    الصالح للشرب 
  المواصفة القياسية 

3-2 
 المواد الغريبة 

دون أدوات أو معدات التكبي التي يعطي وجودها بالمنتج ويمكن التعرف عليها بسهولة مع أو  أصل    أف مادة ليست من 
 ة الجيدة على عدم التوافق مع الممارسات التصنيعية والصحيّ يدل    مؤشراً 

 

 الاشتراطات -4
 الاشتراطات القياسية   4-1

 فر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهاوي بحيث: ايجب تو 
 . 2060يخلو من كل ما يخالف الشريعة ا سلامية، ويطابق متطلبات المواصفة القياسية الأردنية   4-1-1
 أن يكزن خالياً خلو تاماً من منتجات الخنزير ومشتقاتها.  4-1-2
 أن يكون خالياً من الحشرات أو أجزاوها أو بويااتها أو يرقاتها أو مخلفاتها.  4-1-3
 % 14وألا تزيد عن   % 11 ألا تقل نسبة الرطوبة عن 4-1-4
 المحترقة.  الأجزا و البريبة  أن يكون خالياً من الشواوب والمواد   4-1-5
 وخالياً من النكهات والرواوح البريبة.  طبيعيةأن يكون ذا نكهة وراوحة  4-1-6
  . تكون جميع المكونات المستخدمة في انتاج المعمول مطابقة للمواصفات القياسية الخاصة بها ان وجدت  أن 4-1-7
 . يخلو من العفن الااهرف 4-1-8
 . الدهون المتحولةلزيوت والدهون ــــــ  الخاصة با  2025/ 2418يطابق متطلبات المواصفة القياسية الاردنية   أن 4-1-9
 

 : والمكونات الاختياريةالمواد المضافة  -5
نخالة القمح البذاوية دقيق المولت، مسحوق الشعي، دقيق الشوفان، دقيق الأرز   الذرة،جنين    الحبوب:منتجات    5-1

 .ودقيق الشيلم
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الحليب المجفف،    ومنتجاته:الحليب   5-2 الساول،  البذاوي  لزبدةاالحليب  الكازين  المكثف   )بروتين،  الحليب  الحليب(، 
 والشرش )مصل الحليب( الساول أو المجفف 

مسحوق الخبيز، خمية الخبيز النشطة، بيكربونات الصوديوم، بيكربونات الأمونيوم، أو أف مادة رافعة   الرافعة:المواد  5-3
 . معتمدة

 .جميع المحليات المبذية المسموح بها وعسل النحل ودبس التمر )الدبس(  المحليات:  5-4 
 .. ال القمح.التابيوكا، نشا  ، نشا  انشا الأرز، نشا البطاط  الذرة،نشا    البذاوي:النشا   5-5
 . ، حب الهال، الكمون واليانسون أو أف توابل أخرىالمستكة، المحلبالزنجبيل، الزعفران،    لتوابل:ا  5-6
الفاكهة المجففــة، مبشور جوز الهند، مربيــات الفاكهة، الخاــر البذاوية، البكــتين وعجاون   ومنتجاتها:  الخاار و الفاكهة   5-7

 التمر.   ةوعجينالفاكهة  
، البركة  السمسم، حبة  البيض، المكسرات،مسحوق الكاكاو، مسحوق البن، الشوكولاته، منتجات    متنوعة:منتجات   5-8

  ما  الزهر  ، ما  الورد
  البوتاسيوم.  يتيتبر كيباالصــوديوم ميتا    يتيتبر كبايكبريــتيت الصــوديوم، كبريتيت البوتاســيوم، ميتا    العجين:محسنات   5-9
 الاشتراطات الصحية   2- 4

 فر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النهاوي بحيث: اتو يجب  
 .493يتم تحايه وتداوله طبقاً للمواصفة القياسية الأردنية   1- 2- 4
 .1تطابق المعايي الميكروبية الحدود الواردة في الجدول   4-2-2
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 لمعمول لالمعايير الميكروبية    ــــــ 1الجدول  

 الأحياء الدقيقة 
 العينات 

 الحد الميكروبـي
 وحدة مكونة للمستعمرة  

(CFU ) )غرام /أ 
 ه(  ص د(  م ج(  ق ب(  ع

 102 10 1 5  ستافيلوكوكس أوريوس 
 102 0 1 5  كوليفورم  
 غ 25خالٍ لكل  0 5  السالمونيلا  

خا ـــعة للمراجعة والتعديل عند الحاجة ويؤخذ بعين الاعتبار أف تطورات علمية   1ملاحاة: تكون الحدود الميكروبية الواردة في الجدول  
ميكروبــــــــــــــــي ذات أ ية مر ـية خارجة عن    ثجديدة في مجال صـحة وسـلامة الأغذية وهذا يتاـمن التطورات العلمية وأف مؤشـرات تلو 
  المعاييهي المســــــــــؤولة عن مراجعة وتعديل هذه المألوف با  ــــــــــافة إي نتاوج تقييم المخاطر، وتكون مؤســــــــــســــــــــة المواصــــــــــفات والمقاييس  

 .الميكروبية
 Colony Forming Unit :CFU.أ( 
  : عدد وحدات العينة التي يجب تحليلها.  ب(
ولا يتجاوز العدد الميكروبي قيمة   ("م" ) الحد الأقصى المسموح به من وحدات العينة التي يزيد فيها العدد الميكروبي عن قيمة ق:  ج(
 . ( "ص")
 م: مستوى الحد الميكروبـي المسموح به في المنتج.   د(
  يزيد عليها في أف وحدة من ) (. ص: أقصى قيمة للحد الميكروبـي يجب ألّا  ه(
 

 الملوثات   - 6
مواصفة هيئة الدستور البذاوي  يزيد الحد الأعلى للملوثات من سموم فطرية وإشعاعية ومعادن على ما هو وارد في    لّا يجب أ   6-1

 وتعديلاته.   2023/ 915الأوروبـي    التشريع فيتم الرجو  إي  الملوثات للمنتج  فر بيانات عن  في حال عدم تو و   ، 193
 . 1925تزيد حدود متبقيات المبيدات على الحدود المسموح بها  من المواصفة القياسية الأردنية  ألّا  يجب   2- 6
 

 أخذ العينات والفحص طرق    - 7
 طرق أخذ العينات   1- 7

لتفتيش وأخذ العينات من المواد با  المؤسسة العامة للبذا  والدوا  الخاصة   حسب التعليمات الصادرة عنيتم أخذ العينات  
خذ العينات بأ  التعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للبذا  والدوا  الخاصةو   ، وتعديلاتها  2015البذاوية المستوردة لسنة  
 وتعديلاتها. 2015لسنة  بالأسواق    من المواد البذاوية المتداولة 

http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
http://old.jfda.jo/Download/Laws/29_302.pdf
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 طرق فحص العينات   2- 7
 . ق لهات والتحقّ جرا  عمليات التثبّ إ الطرق المرجعية للفحص أو الطرق المكافئة التي تم  يمكن استخدام    7-2-1
لقيمة   % من الحد الأقصى  80  على ي يزيد  ـعينة مركبة ممثلة، وإذا كان الحد الميكروب  الاختبار على  يمكن إجرا   7-2-2

 عتمد في جمعها ناام الوحداتعينات ي    فحصيتم    نتجإعادة فحص الم  ولدى تعتبر العينة مخالفة،    1  )ص( الواردة في الجدول
 . 1 على حدة وتعتمد الحدود الميكروبية الواردة في الجدول   منها وتفحص كل   1حسب ما هو وارد في الجدول 

 

 التعبئة والنقل والتخزين   - 8
 

 : بحيث   المنتج النهاوي ية عند تعبئة ونقل وتخزين  فر الشروط التال ا يجب تو 
بحيث  الطبيعية    وتحافظ على خصاوصه   والرطوبة   تحفاه من التلوث والتلف   ومناسبةٍ   وسليمةٍ   نايفةٍ   في عبواتٍ   التعبئة تتم    1- 8

 . 2132و   2131و   2130الأردنية    القواعد الفنية في    تطابق مواد التعبئة والتبليف المستخدمة المتطلبات الواردة 
يتم النقل والتداول بشكل ملاوم يحميها من المطر والشمس أو أف مصادر أخرى للحرارة الزاودة والرواوح غي المرغوب    2- 8

 ادر أخرى للتلوث. فيها وأف مص 
وأن تكون   والقوارض،تكون غرف التخزين جافة وخالية من الرواوح غي المرغوب فيها ومحمية من دخول الحشرات    3- 8

 . التهوية منامة بشكل يامن أن تكون جيدة في فترات الجفاف ويمكن إيقافها نهاوياً في فترات الرطوبة
 يعبأ في عبوات تحفظ جودته الصحية والتبذوية والتصنيعية والحسية.   4- 8
  ة تخزين وعرض المواد البذاوي يتم النقل والتخزين والتداول حسب تعليمات المؤسسة العامة للبذا  والدوا  الخاصة بنقل و   5- 8

 . ا وتعديلاته   2011لسنه  
 

 بطاقة البيان   - 9
 

، يجب أن تدون البيانات ا يااحية التالية باللبة العربية ويجوز كتابتها 9إ افةً إي ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  
 بأف لبة أخرى إي جانب اللبة العربية الأساسية: 

 . ة ونو  الدقيق ونو  الحشوة المستخدم سم المنتج  ا   1- 9
في حال التعبئة الساوبة، يجب أن تو ع المعلومات الخاصة ببطاقة البيان على الحاويات أو ترفق في وثاوق مصاحبة، ما    2- 9

  اسم وعنوان يستبدل    عدا اسم المنتج ورقم الدفعة واسم وعنوان الصانع أو المعبئ فيجب أن تاهر على الحاويات، ويمكن أن 
 . المصاحبة للشحنة   الوثاوق   بو وح في   ف رّ ع ت  ث  تو ع على الحاويات بحي   فة الصانع أو المعبئ ورقم الدفعة بعلامة معرّ 

 . 288مدة الصلاحية حسب المواصفة القياسية الأردنية    9-3
 ، عند استخدام الخطوط التوجيهية العامة بشأن التنويه.1472الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-4
 ، عند استخدام التنويهات البذاوية والصحية. 1474الالتزام  ا ورد في المواصفة القياسية الأردنية   9-5
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 جع ا المر 
 

 . المعمول،  2024/ 2513المواصفة القياسية الخليجية   -
 .المعايي الميكروبيولوجية للسلع والمواد البذاوية،  2015/ 1016 المواصفة القياسية الخليجية  -
 ، الاشتراطات الخاصة بالأحيا  الدقيقة الواجب تحققها في المنتجات البذاوية.2179/2025المواصفة القياسية السورية    -
 
 
 
 


