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   المقدمة

 

 الأردنية ياسية  ات القـإعداد المواصفيتم  ردن، حيث  لأ ردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأا مؤسسة المواصفات والمقاييس  
فنية اللجان  ،من خلال لجان  هذه  أعضاء   مشكلة    عادة    وتكون  الرئيسية  ممثلين  من  المواصف  للجهـات  بموضوع   ةـالمعنية 

إب  ذه الجهات، ويكون له القياسية ال ـالحق في  المواصفة  والملاحظات حول رأي  ـداء    تعميم   فترةوذلك أثناء    ،القياسية  هذه 
المواصفـات  ـسعيا  لجع  تصويتال  شروع م قدر   والإقليمية والوطنية  الدولية   القياسية  ردنية موائمة للمواصفات لأاالقياسية  ل 
  جل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السلع بين الدول.أمكان وذلك من لإا

 
قواعد :  2، الجزء  2005/ 2-1  التقييس  ي لمديريةـتتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقا  لدليل العمل الفن

 . *  هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية
 

المواصفة القياسية   مشروع بدراسة    29للشؤون الصحية وسلامة الغذاء    وبناء  على ذلك فقد قامت اللجنة الفنية الدائمة
: 1الجزء  ،  ير الميكروبية للمواد الغذائيةالشؤون الصحية وسلامة الغذاء ــــ المعايب ـ  الخاص  2024/ 1-2013  الأردنية

من (  12ذلك استنادا  للمادة ) و   ،2024/ 1-2013ة  أردني  كقاعدة فنية  المشروع  وأوصت باعتماد  ،الحليب ومنتجاته
 وتعديلاته. 2000لعام ( 22)  قانون المواصفات والمقاييس رقم

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 . قيد التعديل  *
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   الشؤون الصحية وسلامة الغذاء ــــ المعايير الميكروبية للمواد الغذائية
 ه: الحليب ومنتجات 1الجزء 

 

 المجال  -1
 

 . 1 ل دو الجحسب   هحليب ومنتجاتالمعايير الميكروبية للبـ  المواصفة القياسية الأردنية  تختص هذه 
 

 المصطلحات والتعاريف -2
 

 :أدناه  ةالوارد المصطلحات والتعاريف ستخدمتالقياسية الأردنية هذه المواصفة   لأغراض
2-1 

 الأحياء الدقيقة
( والطفيليــات متعــددة الخــلاو  protozoaلبكتــيرو والفيروســات والخمــائر والأعفــان والطحالــب والطفيليــات وحيــدة الخليــة )ا

 ا ونواتجها أيضا  )كالدود( وسمومه

 ى نـالأردنية فيقصد بذلك نفس المع عند ورود كلمة أحياء دقيقة أو ميكروبات في هذه المواصفة القياسيةملاحظة:  
2-2 

 المعايير الميكروبية
قــة  هــي المعــايير الــق وــدد قبــول المنــتت أو دفعــة التشــغيل مــن المــادة الغذائيــة، بنــاء  علــى خلــو أو وجــود عــدد مــن الأحيــاء الدقي

 وحدات الكتلة أو الحجم أو المساحة أو التشغيلة/ومها أو نواتت أيضها لكل وحدةو/أو وجود كميات من سم
2-3 

 خطة تحليل العينة
 يجب وليلها من المنتت ومستووت القبول أو الرفض وحدود التجاوز تـي)ع( ال العيناتخطة مخبرية تنظم عدد 

 ي:ـوتتضمن هذه الخطة ما يل
 يجب وليلها.  تـيالعينة ال  ع: عدد وحدات

 ق: أقصى عدد من وحدات العينة يسمح فيه بأن يعطـي رقم أكبر من قيمة )م( ولا تزيد عن قيمة )ص(.
 ي المطلوب وقيقه في المنتت.بـم: مستوى الحد الميكرو 

 في أي وحدة من )ع(. عنهايزيد    ي يجب ألّا بـقيمة للحد الميكرو  صـىص: أق
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2-4 
 وحدة العينة 

 ي تختبر كوحدة من )ع( وهي إما عبوة منفردة أو جزء من عبوة أو مخلوط مركب من المنتت ئـنة من المنتت الغذاعي
2-5 

 العينة المعيبة 
 ي أعلى من قيمة )ص(بـي قيمة للحد الميكرو ـوحدة العينة الق تعط

2-6 
 العينة المركبة 

 ع المنتت وذلك ليتم أخد جزء منها للفحص ي عينة واحدة من نفس نو طـعدد من العينات الق يتم خلطها لتع
2-7 

 القبول الحدي 
 )ص(   قيمة  لى ي أكبر من )م( ولكنها لا تزيد عب ـي قيمة للحد الميكرو ـعينة تعط

 

 الاشتراطات -3
عد والقوا  الأردنية القياسية المواصفات في ذكرها الوارد الاشتراطات الميكروبـية القياسية الأردنية المواصفة هذه يغـتل  3-1

 . ةيندر لأا  ةيسايقل ا  هذه المواصفة اعتماد تاريخ  قبل الصادرة الحليب   ذات العلاقة بقطاع الحليب ومنتجات   الفنية الأردنية
الح  تطبق  3-2 على  الأردنية  القياسية  المواصفة  هذه   ليب هذه  اعتماد  بعد  )إعدادها(  تقييسها  سيتم  الق  ومنتجاته 

ومنتجاته الق لا توجد لها مواصفات قياسية أردنية أو قواعد   ليب لاقة بقطاع الحالمواصفة، أو المنتجات الجديدة ذات الع
 .وتم ذكرها في بنود هذه المواصفة القياسية الأردنية  فنية أردنية،

الميكروب  تتأثر  3-3 الفحص  ينبـنتائت  لذا  المتبعة،  الفحص  بطريقة  الدقيقة  للأحياء  المختبرات باستخدام   غـي ي  تقوم  أن 
 . ي توثيق هذه الطرق في تقرير الفحص وتقدير نسبة الارتياب للنتائتغـكما ينب  منها، توالتثب  ة تم التحققطرق مرجعي

رى   3-4 ى )ص( الواردة في صـ٪ من الحد الأق  80  لى ي يزيد عـوإذا كان الحد الميكروب  على عينة مركبة ممثلة، الاختبار    يجج
ال   1الجدول   إعادة فحص  ولدى  العينة مخالفة،  عتعتبر  الاختبار  يتم  الوحدات صنف  نظام  يعتمد في جمعها  عينات  لى 

 . 1 وتفحص كل على حدة وتعتمد الحدود الميكروبـية الواردة في الجدول
بعين الاعتبار أي تطورات  يث يؤخذ للمراجعة والتعديل عند الحاجة بح 1  ولالجد تخضع الحدود الميكروبية الواردة في  3-5

ي ذات أهمية  ـميكروب  ثتضمن التطورات العلمية وأي مؤشرات تلو مة الأغذية وهذا يعلمية جديدة في مجال صحة وسلا
 مرضية خارجة عن المألوف بالإضافة إلى نتائت تقييم المخاطر. 
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 أحكام القبول والرفض -4
 : التالية الحالات  في  مطابقة غير العينات تعتبر   4-1
 .(ع)  العينة وحدات من  أكثر أو وحدة في   ( ص)  قيمة عن  الميكروبـي الحد قيمة زادت إذا 4-1-1

 . ل العينةولي خطة في لمحددةا  (ق)  قيمة من أعلى   حدو المقبولة  العينة وحدات عدد كان  إذا 4-1-2
  

  ه جاتالمعايير الميكروبية للحليب ومنت   ــ ــ  1الجدول                                     

 

 الأحياء الدقيقة  نوع المجموعة الغذائية
ات العين    وبيةالميكر  الحدود 

fuc أو غرام  يلترمل / (أ 
 ص م ق ع

 106 105 1 5 للبكتيرو  الكلي  العدد  الحليب الخام 

 حليب مبستر 
 5 1 > 2 5 انتيروباكتيروسي  )منكه أو غير منكه( 

، (ب UHTالفائقة  بالحرارة عامل الم بليالح
لى أو غير  المح الحليب المعقم، الحليب المكثف )

 ( نكه لماغير نكه أو الم)الحليب المبخر  لى(، المح

 )بعد البكتيرو المسببة للفساد
س لمدة  ° 0  3التحضين على 

س  °  55وعلى  م و ي  10-14
 ( أوم  7-5لمدة 

- - - - 

اللبن،   )الزبادي، المتخمرة  الحليب  منتجات 
عدا   عيران/الكفير( وال الشنينة والجميد السائل 

 اللبنة 

 102 10 1 5 وأعفان  خمائر 

 - صفر  ر صف  5 كولاي  يريشيايشإ

 - صفر  صفر  5 ( ج سالمونيلا

 الجميد الصلب 
 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 
 102 10 2 5 أوريس  استافيلوكوكس

 - 50 صفر  5 و ير للبكت  الكلي  العدد  UHTالفائقة  بالحرارة ملة عا المقشدة ال

 خمرة المت قشدةال
 )غير معاملة حرارو  بعد التخمر( 

 012 10 1 5 وأعفان  خمائر 

 20 10 1 5 انتيروباكتيروسي 

 - صفر  صفر  5 كولاي  يشيريشياإ

 - 10 صفر  5 أوريس  استافيلوكوكس
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 (تتمة)  جاته المعايير الميكروبية للحليب ومنت  ـ ــ ـ 1الجدول  

 

 

 الأحياء الدقيقة  نوع المجموعة الغذائية
 العينات 

   الميكروبية الحدود
fuc أو  يلترمل /( أ

 م غرا

 ص م ق ع

 نكهة(  دون أو  )بنكهة  بسترةالمة قشدال

 105 104×   5 1 5 و ير للبكت  الكلي  العدد 
 102 20 1 5 وأعفان  خمائر 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 
 20 10 1 5 انتيروباكتيروسي 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 مونوسايتوجينيس  ليستيرو

 - صفر  صفر  5 يشيريشيا كولاي إ اللبنة 

الدسم   منزوع أو الدسم )كامل ففالمج  ليبالح
  مكثف( أو  )مجفف  رشالش (،كليا   أو  ا  جزئي

 والكازينات 

 105 104 2 5 و ير للبكت  الكلي  العدد 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 9.8 3>  2 5 انتيروباكتيروسي 

الحليب المبخر غير المعلب، القشدة المتخمرة  
 ( بعد التخمر  حرارو  غير المعاملة )

 - 50 صفر  5 الهوائية  و ير للبكت  الكلي  العدد 

 20 10 1 5 انتيروباكتيروسي 

الأجبان الجافة ونصف الجافة والجبن الطري  
)المصنّع من الحليب المبستر( والأجبان البيضاء  

 المغلية 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ليستيرو مونوسايتوجينس 

 رام غ 25ل تخلو لك  صفر  5 سالمونيلا 

 103 102 1 5 باكتيروسي انتيرو 

عبوات   في المعبأ  غير عامل(الم) طبوخ الم بنالج
 معدنية 

 - صفر  صفر  5 كولاي  يشيريشياإ

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 102 10 1 5 أوريس  استافيلوكوكس
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 (تتمة)  جاته الميكروبية للحليب ومنت  المعايير  ـ ــ ـ 1الجدول  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الأحياء الدقيقة  نوع المجموعة الغذائية
   الميكروبية الحدود العينات 

fuc غرام  أو يلترمل /( أ 

 ص م ق ع

توي على  و ( يس كريمأ غذائية )ال ثلجات الم
،  ائيةالمثلجات الم يبية، لالحثلجات الم ،المكسرات

مخاليط الأيس كريم المجففة، مخاليط الحليب المبردة  
 ومخاليط الأيس كريم المبردة )ميلك شيك( 

 102 10 2 5 انتيروباكتيروسي 

 رام غ 25لو لكل تخ صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 ليستيرو مونوسايتوجينس 

الأغذية المبردة الق أساسها الحليب الجاهزة  
 للاستهلاك المباشر مثل البودينت، الكاسترد 

 إل  ...  

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 انتيروباكتيروسي 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 سالمونيلا 

 رام غ 25تخلو لكل  صفر  5 س ليستيرو مونوسايتوجين

 102 10 1 5 أوريس  استافيلوكوكس
 : وحدة مكونة للمستعمرة cfu (أ

 : المعاملة بالحرارة الفائقة UHT (ب
 تفحص في حال إضافة نكهة أو قطع  (ج
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 المصطلحات
 

 :ى للمصطلحات الإنجليزية المقابلة لها ـالمصطلحات العربية المذكورة أدناه المعنومل  قياسية الأردنية ال  المواصفة لأغراض هذه  
 

 المقابل الإنجليزي  ي  ـالمصطلح العرب  رقم البند 
 Staphylococcus aureus استافيلوكوكس أوريس  1الجدول 

 molds أعفان 1الجدول 

 Enterobacteriaceae وباكتيروسيير انت 1الجدول 
 Escherichia coli شيا كولاي يشيريإ 1الجدول 
 yeast ائرخم 1الجدول 

 Salmonella سالمونيلا 1الجدول 

 total plate count العدد الكلي للبكتيرو 1الجدول 

 Listeria monocytogenes ليستيرو مونوسايتوجينس  1الجدول 
 Ultra-High Temperature (UHT) الفائقة  بالحرارة معاملة 1الجدول 

 colony-forming unit (cfu) وحدة مكونة للمستعمرة  1 الجدول
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 المراجع 
 

 ، المعايير الميكروبـية للمواد الغذائية.2005/ 2073التشريع الأوروبـي    -
 .المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية،  2015/ 1016المواصفة القياسية الخليجية   -
 .الحدود الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية،  2017/ 1016ماراتية المواصفة القياسية الإ   -
 ، المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية.2022/ 1016لمواصفة القياسية الخليجية المشروع النهائي ل  -
 . عايير الميكروبيولوجيةالمــــ    غذية التركيللائحة الخاصة بدستور الأ، ا2011/ 28157المواصفة القياسية التركية   -
 .الواجب وققها في المنتجات الغذائية  الاشتراطات الخاصة بالأحياء الدقيقة ،  2179/2007المواصفة القياسية السورية   -
صدار الإ  ،(ICMSF 1كتاب الأحياء الدقيقة في الأغذية الصادر عن الهيئة الدولية للخصائص المكروبيولوجية للأغذية    -

 ووديثاته.  2011 لعام  ،الثامن
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1)ICMSF: International Commission on Microbiological Specifications for Foods . 


